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Wir sind für Sie erreichbar!
Rufen Sie uns gerne an!



stefan@huels-catering.de
Schreiben Sie uns!


0251-48 41 722
Rufen Sie uns an!
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Weihnachts-Catering – Catering Hüls Münster
Weihnachten mit Abstand und gutem Geschmack

Weihnachten steht mal wieder vor der Tür und wie im letzten Jahr wird uns auch in diesem Jahr leider das Thema Corona ein weiteres Mal durch die Weihnachtszeit begleiten. Wir wollen für Sie trotz allem das Beste aus diesem Weihnachtsfest herausholen. Besonders wichtig ist uns allen, dass wir alle möglichst gesund bleiben, somit werden sehr wahrscheinlich große Weihnachtsfeiern nicht möglich sein, auch ein Weihnachtsabend in vollen Restaurants ist womöglich nicht das Richtige für Sie in dieser Zeit. Aber wer sagt denn, dass Weihnachtsfeiern im kleinen Kreis nicht auch wunderschön sein können.

Weihnachtsessen für Zuhause einfach bestellen und liefern lassen? – Ihre Lösung: Catering Hüls Münster

Darum haben wir einen weihnachtlichen Kompromissvorschlag für Sie erarbeitet:

Wir liefern Ihr Weihnachtsessen für Zuhause mit allem Drum und Dran, z.B. eine zarte geschmorte Gänsekeule, ein feines Hirschgulasch, oder soll es Heiligabend lieber ein deftiger Kartoffelsalat sein? Bei uns finden Sie genau das, was Ihr Gourmet-Herz begehrt. Schauen Sie sich am besten gleich auf www.partyservicemuenster.de unser aktuelles Angebot für Sie an und reservieren Sie sich weihnachtliche Stimmung mit Wohlfühlfaktor. So können Sie die besinnlichen Tage genießen, müssen nicht den ganzen Tag in der Küche verbringen und haben so viel mehr Zeit für Ihre Lieben. Selbst den Abwasch übernehmen wir für Sie kostenlos, denn das Geschirr können Sie uns einfach dreckig zurückgeben.

Weihnachtsessen jetzt bestellen – Catering Hüls Münster

Da wir an Weihnachten nur eine begrenzte Anzahl an Kunden beliefern können, warten Sie nicht lange und vereinbaren Sie noch heute mit uns einen Termin für Ihr Weihnachtscatering Zuhause.

Nutzen Sie einfach den Call-Backservice 0251 48 41 722. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Meine Familie, mein Team und ich wünschen Ihnen eine wunderschöne und besinnliche Weihnachtszeit. Passen Sie gut auf sich und Ihre Lieben auf und bleiben Sie bitte gesund.

Ihr

Stefan Hüls 



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Visualisierung des neuen Firmensitzes

In diesem Jahr werden wir den nächsten Schritt mit unserem Cateringservice realisieren:

Wir sind seit über 26 Jahren selbstständig und finden hier in der Schuckertstr. 31 unser neues Zuhause in einer eigenen Halle auf eigenem Grundstück.

Fast 14 Jahre beheimatet am Hamannplatz in MS-Coerde wurde es Zeit für uns, die zu klein werdenden Räume zu verlassen und uns massiv zu vergrößern.

Demnächst sind wir dann auf 600 m² dreimal so groß wie bisher. Weitere 970 m² Halle werden vermietet.

Da die nächste Generation in den Startlöchern steht: ein logischer Schritt für die erfolgreiche Entwicklung des Cateringservice Stefan Hüls.

Noch 1 Hallenfläche ist frei



Entkernung Dach und Fassade: April 2021



Vor dem Umbau: Februar 2021



Baustellen-Partner

Folgende Partnerfirmen unterstützen uns auf unserer Baustelle:


Klima/Kälte/Lüftung:
https://zeller-klima.de/
Herr Michael Hennemeyer

Elektro:
https://raddant-elektrotechnik.de/
Herr Stefan Raddant

Fotovoltaik:
https://www.autargo.de/
Herr Scholz

Küche:
http://www.guenterjanzen.de/
Herr Günter Janzen

Fensterbau:
https://www.wennemer-fensterbau.de/
Herr Dirk Wennemer

Sanitär:
Herr Jochen Schlüter

Bodenbelag:
Herr Detlev Niehues

Abbruch:
https://www.blr-bau.de/
Herr Badengoth

Erdarbeiten/Tiefbau:
https://www.blr-bau.de/
Herr Badengoth

Gerüst:
Herr Böckmann

Reinigungsgeräte:
https://www.stavermann.de/
Herr Stefan Ludwig

Tor/Anlagenbau
https://bauelemente-michel.de/
Herr Thorsten Michel

Fördermittel und Umsetzungsbegleitung von Sanierungsmaßnahmen
https://www.energy-insight.de/
Herr Andreas Kaupp

Trockenbau
http://www.arbi-trockenbau.de/
Herr Arton Haxhosaj

Maurer/Fassade
http://kappel-bau.de/
Herr Ralf Landwerth





Die Abi-Feier ist der krönende und häufig auch befreiende Abschluss einer Schullaufbahn und damit der Höhepunkt für jede Abiturientin und jeden Abiturienten. Darum soll sie natürlich zur größten Party in der Schulgeschichte werden, und jeder der Schüler will sich ein Leben lang an diese hoffentlich grandiose Fete erinnern.

Partyservice Münster – Abi-Feier-Catering will geplant werden

Auch wenn ich nicht mehr im Abi-Feier-Alter bin und meine eigene Abi-Feier oder mein Abi-Ball schon einige Jahre zurückliegt, bin ich trotzdem noch immer gerne auf jeder Abschlussfeier und sorge für das Wohl meiner jungen Gäste. Aus meiner Erfahrung weiß ich, was auf einer Abi-Feier auf gar keinen Fall fehlen darf und auf was Sie besonders achten müssen. 

Checkliste – Abi-Feier-Catering

Hier gibt es eine kleine Checkliste, die Ihnen bei der Planung helfen soll:

	Wie viele Schüler hat der Jahrgang, und dürfen auch Schüler anderer Jahrgangsstufen dazukommen oder andere Feierwillige? Verschaffen Sie sich einen Überblick über alle Gäste und vergessen Sie niemanden. 
	Sind Eltern, Lehrer und Freunde auf der Abi-Feier erwünscht oder wird es eine Party nur für die Wichtigsten an diesem Abend, die Abiturienten?
	Wo soll die Abschlussfeier stattfinden? Buchen Sie keinen zu kleinen oder zu großen Raum, damit die Gäste sich nicht verlaufen oder im Gedränge unter Platzangst leiden. Eine Übersicht über Münsters beste Party-Locations finden Sie hier: www.raum-mieten-muenster.de
	Musik! Sie brauchen auf einer Abi-Feier Musik! Suchen Sie sich rechtzeitig einen guten DJ! Vielleicht finden Sie hier auch etwas auf unserer Partnerseite.
	Essen und Getränke brauchen Sie natürlich auch. Hier kann ich Sie ganz individuell bezüglich Ihres Abi-Feier-Caterings beraten, oder Sie schauen sich in meinem Online-Shop unter www.partyservicemuenster.de um. Hier finden Sie für jedes Budget etwas Passendes. Wir haben aber auch bereits spezielle Abi-Feier-Buffets für Sie zusammengestellt in unserem Shop.


Abi-Ball so läuft er normalerweise ab

Ein schöner Einstieg in den Abi-Ball oder die Abi-Feier ist ein Sektempfang. Die Gäste trudeln langsam ein, idealerweise werden die Gäste am Eingang begrüßt man unterhält sich etwas und begibt sich dann auf seinen Platz. Mit so einem Sektempfang verhindert man lange Wartezeiten, denn bis alle Gäste eingetroffen sind, kann es schon mal etwas dauern. Wenn der förmliche Teil überstanden ist und alle Reden gehalten wurden kann die Abi-Feier endlich beginnen.

Normalerweise wird jetzt das Buffet eröffnet. Speziell für Ihren Abi-Ball oder Ihre Abi-Feier haben wir Ihnen mehrere Buffets zusammengestellt. Sie können natürlich auch eines unserer anderen Buffets wählen oder individuell ein Buffet zusammenstellen. Damit keine Fragen offen bleiben, beraten wir Sie auch gerne persönlich. 

Unsere speziellen Abi-Feier – Bufefts bestehen z.B. aus einem großem gemischtem Antipastibuffet mit italienischen Antipasti dazu Ciabattabrot, Kräuterbutter, Honig-Senf Dipp, Bärlauchcreme, Paprikacreme etc. als Dipps, dazu Baguettebrotscheiben.

Zudem gib es zu jedem Abi-/Schulabschluss-Buffet ein frisches Salatbuffet mit grünem Salat, Mais, Gurke, Tomaten, Sprossen, Paprika, Thunfisch, Feta-Käse, Mozzarella Kugeln, Croutons dazu Joghurt Dressing, 1000 Island Dressing, Balsamico, Vinaigrette

Auf dem warmen Buffet servieren wir Ihnen z.B. Gefüllte Poulardenbrust mit Tomaten-Thymiansauce, Backschinken in brauner Sauce, Vegetarische Lasagne mit Gemüse, mit Käse überbacken, dazu Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Reis, Penne Nudeln, Kaisergemüse mit Sauce Hollandaise, Apfelrotkohl, Asiatisches Wok-Gemüse.

Als Dessert empfehlen wir z.B. Frischen Obstsalat, Panna Cotta mit Erdbeerschaum und westfälischer Herrencreme.

Abi-Feier-Catering für die perfekte Party

Wenn die Abi-Feier erst mal geplant ist und die Prüfungen geschrieben sind, steht der größten Feier der Schullaufbahn, auf die alle mindestens 12 Jahre hingearbeitet haben, nichts mehr im Wege.

Rufen Sie mich einfach an, und nutzen Sie den Call-Backservice 0251.4841722. Ich, Stefan Hüls, werde Sie exklusiv beraten. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.

Sie veranstalten eine Gruppenreise, eine Wanderung oder planen z.B. eine Ganztags-Veranstaltung und möchten Ihren Teilnehmern eine besondere Freude machen und sie mit einem feinen Lunchpaket überraschen?

Dann sind Sie bei uns genau richtig. Wir stellen ganz nach Ihren Wünschen ein Lunchpaket für Ihre Gäste zusammen, schauen Sie am besten gleich in unseren Shop. In der Regel enthält ein Lunchpaket ein Sandwich, das aus zwei ganzen nach Wahl belegten Toastbrotscheiben besteht, die aufeinandergelegt werden. Die Toastbrotscheiben werden dann nach dem Belegen diagonal durchgeschnitten.

Belegt werden unsere Sandwiches für Ihr Lunchpaket wahlweise mit Käse, Kochschinken, Putenbrust, Salami oder halb Käse/halb Pute. Wir belegen die Sandwiches aber auch ganz nach Ihren Wünschen, sprechen Sie uns direkt an unter 0251-48 41 722.

Weitere Auswahlmöglichkeiten für unsere Lunchpakete:

	Banane
	Apfel
	Snickers
	Mars
	Twix
	Fruchtjoghurt mit Löffel
	Obstsalat mit Löffel
	Bifi-Salami Original
	Butterbrezel
	Wasser ohne Kohlensäure
	Erdnüsse


Es muss aber nicht immer ein Sandwich im Lunchpaket sein, auch ein ganzes belegtes Brötchen ist auf Wunsch möglich und eine durchaus schöne Alternative zum Sandwich.

Lunchpakete individuell zusammengestellt

In jedes Lunchpaket gehört selbstverständlich eine Serviette und ein Erfrischungstuch, damit Ihre Gäste Ihr Mahl unterwegs wirklich genießen können. Wünschen Sie für Ihr Lunchpaket noch weitere Beigaben wie z.B. ein anderes Erfrischungsgetränk, können Sie uns dies bei der Bestellung gerne mitteilen und wir erstellen Ihnen dann ein individuelles Angebot für Ihr Lunchpaket.

Rufen Sie uns gerne an, oder schreiben Sie uns, wenn Sie Fragen haben, wir freuen uns auf Ihren Anruf unter 0251-48 41 722 und Ihre Nachricht an info@stefan-huels.de.

Heute möchte ich Ihnen meinen preisgekrönten Winzer aus dem Münsterland vorstellen:

Matthias Meimberg, nach einer ausführlichen und besonderen Zeit der Ausbildung auf den besten Weingütern Europas, eröffnete er 2013 die Weinkellerei Meimberg und ist in enger Zusammenarbeit mit dem Weinhaus Boessnack, dort ist er ebenfalls als Kellermeister tätig, und dem Weingut Arnold verbunden. Er beliefert uns nun schon seit einiger Zeit mit hervorragenden Weinen. 

Unsere Weine von der Weinkellerei Meimberg






Unser Angebot umfasst einen Rotwein, den 2014er Domina Franken Rotwein. Der Domina weist ein tiefes Purpurrot auf mit violetten Reflexen im Glas. Der Rotwein weist Aromen von reifen, roten Waldbeeren und Kirsche mit leichten Raucharomen auf. Am Gaumen führen sich die roten Waldbeeraromen fort, mit gut eingebundenen Taninen und er ist lange präsent.








Einen Weißen bieten wir Ihnen ebenfalls an, den 2015er Bacchus Weißwein. Der Bacchus ist goldgelb im Glas. In der Nase weist er Aromen von exotischen Früchten, Grapefruit und Holunder auf. Am Gaumen führen sich die Aromen fort, der Bacchus hat wenig Säure und einen sehr weichen, runden, vollen Körper mit mittellangem Nachhall.








Um unser Angebot abzurunden, bieten wir Ihnen auch zwei Prosecco der Meimberg Weinkellerei an, die Sie auf jeden Fall probieren sollten. Das ist einmal der Secco SOMI PINK, er weist Aromen von roten Waldbeeren auf. Im Mund ist der Secco SOMI PINK leicht und fruchtig mit den sich wiederholenden leicht süßlichen roten Waldbeeren. Am Gaumen ist der Secco SOMI PINK trotz der Fruchtig- und Leichtigkeit sehr präsent.








Und als zweiten Prosecco empfehlen wir Ihnen den Secco SOMI mit Aromen von weißen Blüten und Holunder. Im Mund führen sich die Früchte fort mit einem schönen vollen Körper und einer gewissen Frische.






Preisgekrönte Weine

Matthias Meimberg wurde als bester Jungwinzer Frankens und Top-3 der deutschen Jungwinzer ausgezeichnet. Wir, als Party und Cateringservice aus Münster sind froh und stolz darauf, dass wir unseren Kunden diese preisgekrönten Weine anbieten können.

In der Fachzeitschrift Selection erhielt der Secco SOMI, der Secco SOMI PINK und der 2015er Bacchus Weißwein die Silbermedaille.

Wer eine Veranstaltung oder Party in der kälteren Jahreszeit plant, sollte unbedingt daran denken, einen Heizpilz / Heizstrahler zu mieten, denn wenn Ihre Gäste frieren müssen, werden sie garantiert nicht sehr lange bleiben. 

Heizpilz / Heizstrahler mieten – Nur gut temperierte Partygäste sind zufriedene Gäste ?

Egal ob es ein Terassenfest, eine Gartenparty oder ein Sektempfang im Freien sein soll, mit unseren gasbetriebenen Heizpilzen wird Ihnen nicht mehr kalt. Auch Raucher die draußen rauchen, frieren nicht mehr. Und sollten Sie eine Veranstaltung in einem geschlossenen Raum planen und der Raum nicht über eine ausreichende Heizungsanlage verfügt oder Sie möchten in einem Zelt feiern, empfehlen wir Ihnen unsere elektrisch betriebenen Heizstrahler.

Heizpilz / Heizstrahler -Verleih – Die Vorteile

Sie müssen sich um nichts kümmern. Wenn Sie bei uns einen Heizpilz / Heizstrahler mieten, liefern wir ihn bis zum Veranstaltungsort, auf Wunsch inklusive gefüllter Gasflasche (Dies gilt natürlich nur für die Heizpilze, die Heizstrahler werden mit Strom betrieben). Sie müssen nichts weiter tun als den Heizpilz / Heizstrahler einschalten und die Wärme genießen. Nach Ihrer Veranstaltung, holen wir den Heizpilz / Heizstrahler selbstverständlich auch wieder ab. Ein weiterer Vorteil für Sie: Sie müssen sich nicht selbst einen Heizpilz / Heizstrahler anschaffen, den Sie wahrscheinlich nur einmal im Jahr brauchen und sparen so die Anschaffungskosten. 

Heizstrahler / Heizpilz mieten in Münster

Mit uns stehen Sie auf Ihrer nächsten Party im Warmen. Rufen Sie uns gleich an unter 0251-48 41 722, schreiben Sie uns oder schauen Sie gleich in unserem Shop und bestellen Sie Ihren Heizpilz / Heizstrahler.

Partyservice Münster | So wird Ihre Weihnachtsfeier zum Karrieresprungbrett und nicht zum Desaster.

Alle Jahre wieder steht die betriebliche Weihnachtsfeier in Münster vor der Tür. Gutes Essen, betriebliche Geselligkeit und gemütliches Miteinander stehen im Vordergrund. Für viele Arbeitnehmer kann die Weihnachtsfeier in Münster zum Sprungbrett werden, für andere zum Desaster mit Karriereknick.  (mehr …)

 Es ist wieder soweit, die Grünkohlzeit beginnt. Grünkohleintopf ist einer der beliebtesten Eintöpfe, wenn nicht sogar der beliebteste Eintopf in Deutschland. 
Dieses Wintergemüse, welches wir meist als Grünkohl kennen, ist in vielen Regionen Deutschlands übrigens unter ganz anderen Namen bekannt. So ist der Grünkohl auch als friesische oder oldenburger Palme, Braunkohl, Krauskohl, geschlitzter Kohl, Blätterkohl, Federkohl und Winterkohl bekannt. 

Grünkohl wird meist nach dem ersten Frost geerntet. Man sagte früher, dass durch den Frost die Stärke in Zucker umgewandelt werde und der Grünkohl deswegen besser schmecke. Heute weiß man, das ist das ist nicht richtig. Richtig ist, dass der Grünkohl, wenn er später geerntet wird, besser schmeckt, da er durch die längere Reifezeit einen höheren Zuckeranteil enthält.

Grünkohl ist ein unglaublich gesundes Gemüse

Grünkohl ist ein ganz besonders gesundes Gemüse. Er enthält nicht nur viele Ballaststoffe, Mineralstoffe und Aminosäuren, er ist zudem auch noch voll von Vitaminen. So kann man ihn z.B. auch als gesunden Smoothie mit Obst vermischt trinken um alle seine guten und gesunden Inhaltsstoffe aufnehmen zu können.

Grünkohlgerichte

Grünkohl wird oft in Form eines Eintopfes oder als Beilage zu Kartoffeln und Fleisch gereicht. Hier verwendet man traditionell Mettenden, Pinkel und Kassler.

In meinem Onlineshop www.partyservicemuenster.de finden Sie folgende Grünkohlvarianten:

	Bürgerlicher Grünkohleintopf  mit Kartoffelwürfeln, Bauchspeck, Kassler und Mettendchen.
	Grünkohlbuffet  bestehend aus Kasslerbraten mit Bratensauce, Westfälischer Mettwurst mit Senftöpfchen, Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln und Salzkartoffeln. Zum Dessert gibt es Münsterländer Stippmilch, Pumpernickel & Sauerkirschen.


Voraussichtlich wird es bei uns auch bald veganen Grünkohleintopf geben. Dies wäre dann das erste vegane Gericht in unserem Angebot. Einige Kunden haben in letzter Zeit bereits vegane Produkte angefragt, und dies wird vielleicht der erste Schritt in eine solche Erweiterung meiner Produkte werden. Mittlerweile bieten wir in unserem Partyservice-Shop auch ganz regulär veganen Grünkohleintopf mit Kartoffelwürfeln und Räuchertofu an und freuen uns sehr über das rege Interesse unserer Kunden an diesem Produkt.

Zu Anfang war ich selbst etwas skeptisch, ob Grünkohl wohl vegan schmecken kann, so ganz ohne Speck, Kassler, Mettenden und Pinkel. Nachdem ich mehrere Rezepte ausprobiert habe, habe ich einen veganen Grünkohleintopf gefunden, der sich vor einem „normalen“ Grünkohleintopf nicht verstecken muss. Der mit Räuchertofu zubereitete Grünkohleintopf schmeckt einfach klasse, auch für Nicht-Veganer!

Nutzen Sie einfach den Call-Backservice 0251.4841722. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel über Grünkohlzeit – Grünkohleintopf – Grünkohlbuffet können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.


Partyservice Münster | So wird Ihre Grillparty zum Erfolg!

Ich unterstütze Sie gerne mit meinem Team bei Ihrer nächsten Grillparty in Münster und kümmere mich vom Grill bis zum Zelt um alles. Es gibt viele Dinge, die Sie bei einer Grillparty beachten sollten, damit sie zum Erfolg wird. Ich war schon auf vielen tollen Grillpartys in Münster und leider auch auf einigen misslungenen. Ich habe hier ein paar Tipps für Sie zusammengestellt, damit Ihre Grillparty in Münster ein voller Erfolg wird und nicht als misslungener Grillversuch mit anschließender Bestellung beim örtlichen Pizzaservice endet. Wenn Sie Ihre Grillparty einfach nur gemeinsam mit Ihren Gästen in Ruhe genießen wollen, empfehle ich Ihnen unser amerikanisches Grill Buffet mit frischen Salaten, Fisch, Fleisch und Geflügel vom Grill. Dazu gibt es leckere Beilagen wie z.B. Country Kartoffeln mit Sauerrahm. Als Dessert gibt es Mousse au Chocolat und eine exotische Obstmischung. Leckere Cocktails dürfen natürlich auf einer schönen Grillparty in Münster auch nicht fehlen. Freuen Sie sich schon jetzt auf eine tolle Grillsaison.

Partyservice Münster | Grillparty – eine der weltweit beliebtesten Freizeitbeschäftigungen, insbesondere im Sommer.

Gerade die Deutschen sind absolute Grillweltmeister. Mehr als zwei Drittel der Deutschen grillen regelmäßig, laut einer Studie des Instituts für Demoskopie Allensbach aus 2008. Und es gibt viele verschiedene Arten zu grillen. Bei einer Grillparty in Münster wird meistens mit einem traditionellen Holzkohle- oder Gas-Grill gegrillt, immer häufiger findet man auch den Elektrogrill im Garten, aber ein wenig Rauch und Feuer in der Luft sollte doch auf einer richtigen Grillparty nicht fehlen. In den USA ist das amerikanische Barbecue am beliebtesten. Beim Barbecue werden meist große Fleischstücke in einer Art Ofen, einem sogenannten Smoker, gegart. Hierbei wird das Fleisch aber nicht wie bei einem klassischen Holzkohlegrill direkt über der Flamme gegrillt, sondern vom Rauch schonend gegart. Am häufigsten kommt bei einer Grillparty in Münster die Bratwurst oder das Schweinenackensteak auf den Grill. Immer häufiger wird auch Fisch gegrillt, aber viele scheuen sich noch immer, auf Ihrer Grillparty Fisch zu grillen, weil Fisch sehr schnell trocken wird. Aber wenn man den Rost in einem höheren Abstand zur Glut hängt und den Fisch oft wendet, trocknet er weniger schnell aus, als man denkt. Fischfilets packen Sie am besten in etwas gefettete Alufolie ein, damit sie Ihnen nicht zerfallen. Sehr wichtig ist, dass Sie Ihre Grillparty gut planen, dann gibt es auch keine bösen Überraschungen und Ihre Grillparty in Münster wird zum vollen Erfolg.



Partyservice Münster | An Folgendes sollten Sie bei Ihrer nächsten Grillparty in Münster unbedingt denken:

	Der richtige Zeitpunkt für Ihre Grillparty: Ich empfehle Ihnen ein Wochenende im Sommer, dann ist es warm, die Sonne scheint und am Abend bleibt es lange hell.
	Wo soll Ihre Grillparty steigen? Machen Sie sich Gedanken wie viele Gäste kommen. Ist ausreichend Platz vorhanden, um bequem feiern zu können?
	Kaufen Sie am besten nicht erst am Tag der Grillparty ein. Bedenken Sie, dass in der Grillsaison die Holzkohle auch mal vergriffen sein kann, und auf dem kalten Grill dauert es sehr, sehr lange, bis Ihr Fleisch durch ist.
	Fleisch und andere Lebensmittel am besten am Vortag der Grillparty kaufen. So können Sie das Fleisch noch in einer Marinade einlegen.
	Denken Sie unbedingt auch an Saucen, Gewürze, Grill-Anzünder und natürlich an die Getränke.
	Die Getränke sollten Sie früh genug in den Kühlschrank stellen, damit auch alle ein kühles Getränk auf Ihrer Grillparty genießen können.
	Sollte es nicht ausreichend Sitzmöglichkeiten geben, denken Sie an ein paar Stehtische. Ihren Gästen wird es schwer fallen, den Teller in der einen Hand zu halten und mit der anderen das Steak zu schneiden.
	Wenn Sie sich für einen Holzkohlegrill entschieden haben, denken Sie daran, dass es ca. eine Stunde dauert, bis eine gute Glut entstanden ist, und Sie mit dem Grillen beginnen können.
	Stellen Sie Ihren Grill auf einen ebenen Untergrund, das vermeidet Unfälle.
	Sollten einmal bei Ihrer Grillparty ein paar Wolken am Himmel aufziehen, sollten Sie Ihren Gästen ein trockenes Plätzchen anbieten können. Hier eignet sich sehr gut ein Pavillon oder Partyzelt.


Partyservice Münster | Meine Tipps für Ihre nächste Grillparty – Beitrag wm.tv vom 06.06.2012:

 



 

Gerne stehe ich Ihnen für Ihre nächste Grillparty in Münster mit meinem Team inklusive Grillmeister zur Verfügung. Die fünf Tipps aus dem Video finden Sie auch in unserem PDF-Dokument, das Sie sich gerne herunterladen können.

Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit, der schönste Tag im Leben



In der Regel heiratet man nur einmal im Leben. Damit Ihre Hochzeit zu einem traumhaften Erlebnis für Sie wird, sorge ich auf Ihrer Feier für das perfekte Catering. Ich stehe Ihnen bei Ihrer Hochzeit mit meinem Team zur Verfügung und sorge vom Hochzeits-Empfang über ein gelungenes Essen bis zum romantischen Mitternachtskaffee für das Ihrige Wohlergehen und das Ihrer Gäste.

Es ist hierfür natürlich besonders wichtig, dass Sie den Überblick über die Planung Ihrer Hochzeit nicht verlieren. Heutzutage wenden sich viele Paare an einen Hochzeitsplaner, der für sie dann die komplette Hochzeit plant. Ein großer Vorteil ist hier natürlich, dass Sie sich beruhigt zurücklehnen können und Ihr Hochzeitsplaner sich um alles Weitere kümmert. Sei es aus Kostengründen oder weil Sie ganz genau wissen, was Sie wollen, und den schönsten Tag in Ihrem Leben, Ihre Hochzeit, lieber selbst planen möchten, empfehle ich Ihnen ein paar Dinge zu beachten.

Cateringservice Münster | Die Planung Ihrer Hochzeit

Ich selber bin seit 1994 verheiratet und damit bereits seit über 18 Jahren glücklich mit meiner Frau Sonja. Damit auch Sie mit Ihrer Hochzeit in Münster einen tollen Start in Ihre Ehe haben, habe ich für Sie einige Tipps zusammengestellt:

 

Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Der Termin:

	Am besten sprechen Sie den Termin mit Ihrer Familie und den Trauzeugen ab.
	Wenn Sie noch keine Trauzeugen bestimmt haben, ist es spätestens jetzt an der Zeit.
	Der Termin sollte sechs Monate vor der Hochzeit feststehen, damit Ihnen noch genug Zeit bleibt, alles zu organisieren.


Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Die Gästeliste:

	Sie benötigen Fingerspitzengefühl: Berücksichtigen Sie ganz besonders Ihr näheres Umfeld, denn wird jemand aus dem Familien- oder engen Freundeskreis vergessen, kann es heikel werden.
	Erstellen Sie die Gästeliste für Ihre Hochzeit ruhig am Computer, so können Sie sie später leichter sortieren und nach Personen durchsuchen, oder weitere Gäste hinzufügen.
	Die Gästeliste ist ein wichtiges Mittel zur Planung Ihrer Hochzeit, auch für den Cateringservice.
	Kümmern Sie sich ggf. um Übernachtungsgelegenheiten, wenn Sie Gäste von außerhalb zur Hochzeit erwarten, und denken Sie früh genug an Hotelreservierungen, damit Ihre Gäste nicht im Freien übernachten müssen.


Cateringservice Münster | Die Räumlichkeiten:

	Wenn der Termin und die Gästeliste stehen, sollten Sie sich Gedanken über die Räumlichkeiten für Ihre Hochzeit machen. Sprechen Sie mich gerne auch zu diesem für Ihre gelungene Hochzeitsfeier sehr wichtigen Thema an. Über mein Partnernetzwerk können Sie auf eine große Auswahl an schönen Festsälen zurückgreifen.


Cateringservice Münster | Kostenplan:

	Besonders, wenn Sie nur ein gewisses Budget für Ihre Hochzeit einplanen können, benötigen Sie einen Kostenplan.
	Mit diesem können Sie Ihre Hochzeit zielgerichtet planen und sind vor Überraschungen gefeit.


Cateringservice Münster | Einladungskarten:

	Gestalten Sie Einladungskarten für Ihre Hochzeit.
	Wenn Sie in die Einladungen eine Wegbeschreibung zur Hochzeitsfeier drucken, finden Ihre Gäste stressfrei den Weg von der Trauung zur Hochzeitsfeier.
	Bitten Sie Ihre Gäste um Zusagen für die Hochzeit.


Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Partyservice:

	Was wollen Sie essen? Gilt es beim Essen auf etwas Rücksicht zu nehmen, evtl. Lebensmittelallergien, Vegetarier, etc.?
	Soll es ein Hochzeits-Buffet oder ein Hochzeits-Menü geben?
	Soll es auf Ihrer Hochzeit auch Kaffee und Kuchen geben?
	Planen Sie einen Mitternachtskaffee für Ihre Hochzeit?
	Wie viele Gänge? Wie viele Mahlzeiten sind für den Tag geplant?
	Wenn Sie Zuhause feiern, benötigen Sie sicherlich Geschirr und ggf. auch Möbel und ein Partyzelt sowie Getränke und Personal. All das können wir Ihnen für Ihre perfekte Hochzeit selbstverständlich anbieten.


Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Hochzeitsfotos:

	Überlassen Sie das Fotografieren nicht einem Hochzeitsgast oder einem Amateur, beauftragen Sie einen guten Fotografen. Sie wollen ja keine unscharfen oder unprofessionellen Fotos von Ihrer Hochzeit.
	Investieren Sie ruhig in einen Fotografen, denn vom schönsten Tag in Ihrem Leben möchten Sie auch schöne Fotos, die Ihnen später ein Lächeln aufs Gesicht zaubern werden, wenn Sie sie anschauen.


Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Papierkram:

	Stellen Sie die amtlichen Unterlagen für die Hochzeit zusammen. Vielen Paaren passiert es, dass sie im Hochzeitsstress ganz vergessen, diese wichtigen Unterlagen zusammenzustellen, obwohl sie alles andere für Ihre Hochzeit bis ins kleinste Detail geplant haben


Cateringservice Münster | Ihre Hochzeit  – Deko:

	Vergessen Sie nicht, sich um die Dekoration für Ihre Hochzeitsfeier zu kümmern. Sagen Sie Ihrem Floristen Bescheid, gerne stellen wir für Sie auch einen Kontakt zu einer Floristin aus unserem Partnernetzwerk her.
	Erstellen Sie Namensschilder und machen Sie eine Tischordnung für Ihre Hochzeitsfeier.




Nun steht Ihrer Traumhochzeit nichts mehr im Weg und wir freuen uns darauf, Sie an diesem Tag begleiten zu dürfen. Meine Tipps finden Sie auch in unserem PDF-Dokument, das Sie sich gerne herunterladen können.

Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Als Standort, der aus allen Himmelsrichtungen gut zu erreichen ist, hat Münster sich immer mehr zu einer Kongressstadt – Tagen in Münster gemausert. Mit einer sehr guten innerstädtischen Infrastruktur und vielen geeigneten Standorten, bieten sich in Münster diverse Möglichkeiten, einen Kongress abzuhalten. Für uns rückt daher seit einigen Jahren immer mehr das Kongress-Catering, also die Versorgung der Kongressteilnehmer, in den Vordergrund, so finden Sie uns auch im Kongress- und Tagungsguide der Stadt Münster.

Was bietet Ihnen unser Kongress-Catering

Wir sind spezialisiert auf Veranstaltungen bis 1500 Teilnehmern und sorgen mit viel Herz und Engagement für das Wohl aller Gäste. Ob Sie Ihren Gästen nur Getränke und Fingerfood oder ein großes Buffet anbieten möchten, wir bieten Ihnen für Ihren Kongress ein auf Ihre Bedürfnisse individuell zusammengestelltes Catering. Zu einem erfolgreichen Kongress-Catering gehört auch eine gute Bewirtung der Teilnehmer, um die Sie sich mit uns ebenfalls keine Gedanken machen müssen, denn unser gut ausgebildetes Personal bewirtet Ihre Kongressteilnehmer souverän und natürlich mit einem freundlichen Lächeln im Gesicht.

Räume für Ihren Kongress

Wir möchten nicht ausschließlich für Ihr leibliches Wohl sorgen, sondern können Ihnen vielleicht auch die Idee für den perfekten Veranstaltungsort liefern, z.B. mit den beindruckenden Räumlichkeiten der Friedenskapelle in Münster oder vielleicht mit dem sehr funktionalen und modernen Haus der Begegnung in Münster-Albachten.

Fakten zum Kongress-Catering

•	kreative Küche

•	individuelle Menüs

•	exklusives Fingerfood-Sortiment

•	persönliche Beratung

•	Onlinebestellung möglich

•	vielfältige Speisen

•	Frischegarantie

•	professionelles Personal

•	Zuverlässigkeit

•	Großveranstaltungen bis 1500 Personen

Kongress-Catering für höchste Ansprüche

Mehr als 20 Jahre Erfahrung machen uns zum Profi an Ihrer Seite. Wir wissen genau, worauf es bei einem erfolgreichen Kongress-Catering ankommt. Den Positiv-Faktor eines perfekten Kongress-Caterings für Ihre Veranstaltung sollten Sie nicht außer Acht lassen. Rufen Sie mich noch heute an  0251-48 41 722 und lassen Sie sich für Ihren Kongress ein individuelles Angebot erstellen.



Cateringservice Münster | Kommunion Münster

 

So wird die Kommunion Ihres Kindes ein voller Erfolg!

 

Damit Sie und Ihre Familie die Zeit genießen können, es nicht zu stressig in der Vorbereitung wird und Ihr Sohn oder Ihre Tochter ein unvergessliches Erlebnis haben, habe ich hier die fünf besten Tipps zur Vorbereitung Ihrer Kommunion in Münster zusammengestellt:

Cateringservice Münster | Kommunion in Münster

1. Legen Sie fest, ob Sie zu Hause feiern möchten oder die Annehmlichkeiten eines Restaurants nutzen wollen. Zu Hause ist es gemütlich und man kann den Tag in ungezwungener Atmosphäre verbringen. Die Kinder fühlen sich wohl, können zwischendurch in ihr Zimmer gehen oder auch draußen im Garten herumtollen.

Wenn Sie die Kommunion oder Konfirmation in einer Lokalität feiern, haben Sie natürlich weniger zu Hause zu organisieren und können die Kommunion als Feier in fremden Räumlichkeiten verbringen. Dies ist erfahrungsgemäß immer etwas kostspieliger, da vor allem das Budget für die Getränke vorher schwer planbar ist.

 

2. Als Buffet für die Feier der Kommunion sollten Sie immer

auch die Wünsche Ihres Kindes beachten. Am besten suchen Sie zusammen das Menü oder Buffet aus. Denken Sie aber auch an die älteren Gäste (Oma & Opa), die natürlich auch etwas essen möchten was sie mögen.

 

3. Beim Buffet und Menü der Kommunion in Münster gebe ich Ihnen den folgenden Tipp: wählen Sie nicht zu viele Komponenten. Das Buffet wird schnell zu unübersichtlich und Sie haben von den einzelnen Speisen eine geringere Menge. Diese sind dann schnell aufgegessen und die Töpfe leer. Das kann nicht passieren, wenn Sie für das Buffet der Kommunion max. zwei Fleischspeisen, Gemüse, Salat und zwei Sättigungsbeilagen nehmen.

 

4. Binden Sie Ihre Gäste ruhig ein: Warum sollen nicht die Tante oder die Nachbarin für die Feier der Kommunion & Konfirmation einen schönen Nachtisch machen? Oder den Lieblingskuchen, den nur die Oma so toll hinbekommt? Stellen Sie sich auf keinen Fall selber hin und fangen am Tag vorher an zu kochen oder vorzubereiten. Sie haben genug andere Sachen zu tun.

 

5. Sprechen Sie frühzeitig mit den entsprechenden Partnern alles ab: So eine Kommunion sollte ein paar Monate vorher geplant werden. Was für ein Kleid/Anzug soll es sein? Welchen Tischschmuck wünschen Sie sich? Essen Sie im Restaurant oder zu Hause? Denken Sie an die Einladungen, denn oftmals findet die Kommunion & Konfirmation in Münster an Feiertagen oder langen Wochenenden statt und Ihre Verwandten planen vielleicht eigene Touren.

Sprechen Sie frühzeitig mit einem Cateringunternehmen über das Lieferdatum und reservieren Sie sich den Liefertermin, denn es gibt noch mehr Kunden, die an dem Tag Kommunion & Konfirmation in Münster haben.

 

Cateringservice Münster | Wenn Sie diese Tipps befolgen, können Sie der Kommunion & Konfirmation entspannt entgegensehen.

 

Unsere Kommunion- und Feiertagsmenüs finden Sie hier.

Viel Spaß und einen tollen Tag

Ihr Stefan Hüls

Sie veranstalten eine größere Feier, Party oder ein Betriebsfest und möchten die Tische ansprechend gestalten, scheuen sich aber vor der Wäsche und den vielen Tischdecken? Dann haben wir die perfekte Lösung für Sie.

Cateringservice-Münster – Die richtige Tischwäsche für Ihre Zeltparty

Sie möchten z.B. im Zelt feiern, Ihre Gäste sollen aber nicht auf der plumpen, kalten Biertischbank Platz nehmen? Dann empfehlen wir Ihnen unsere Hussen für Biertischgarnituren, die wir sowohl in weinrot als auch in champagner für Sie vorhalten. Näheres hierzu finden Sie in unserem Shop. 

Selbstverständlich erhalten Sie bei uns auch Biertischgarnituren und Ihr passendes Partyzelt natürlich auch.

Cateringservice-Münster – Edle Einwegware

Sie benötigen Tischdecken in hochwertiger Qualität, die alle einheitlich aussehen sollen, wissen aber nicht, woher Sie so viele gleiche Tischdecken bekommen sollen? Dann haben wir auch hier wieder die perfekte Lösung für Sie: Papiertischdecken in hochwertiger Qualität von Dunicell in bordeaux, weiß oder champagner oder, wenn es noch etwas edler sein soll, aus Evolin. Evolin-Tischdecken sind optisch von Stofftischdecken praktisch nicht zu unterscheiden und sind auch mehrfach verwendbar, wenn sie nach der Benutzung sauber sind. Evolin-Decken haben eine besonders weiche und elegante Oberfläche und sind stabil in Größe, Farbe und Form. 

Cateringservice-Münster – Buffettische in Perfektion

Sie wollen einen größeren Tisch aufstellen, um darauf das Buffet zu platzieren, und möchten, dass nicht jeder unter den Tisch schauen kann, da man dort vielleicht weitere Vorräte, Getränke etc. lagert, oder sie möchten einfach an das edle Ambiente Ihrer Tische anknüpfen? In diesem Fall sind unsere Skirtings die perfekte Wahl für Sie. Die Skirtings aus Dunicell-Material fallen nicht nur wie Stoff, sondern sind ebenfalls mehrfach verwendbar! Selbstklebend haften Dunicell-Tisch-Skirtings an jedem Tisch und sind so universell überall einsetzbar. Die Skirtings bieten wir Ihnen passend zu den Tischecken in den Farben champagner, weiß und bordeaux.

 

Cateringservice-Münster – Für die edle Stehparty

Sie machen eine Stehparty, möchten aber nicht, dass Ihre Gäste mit einfachen, unverkleideten  Stehtischen vorlieb nehmen müssen? Dann sind unsere Stehtisch-Hussen das richtige Produkt für Sie. Diese Hussen sind der perfekte Schmuck für Ihre Stehtische und sehen richtig edel aus. Wir verleihen unsere Hussen in zwei Varianten und zwar in weiß als einfache, locker sitzende Tischhusse  mit Schleife und in bordeaux als Stretchhusse. 

Selbstverständlich erhalten Sie bei uns auch die passenden Stehtische.

Cateringservice-Münster – Unsere Einwegware ist kompostierbar

Unserer Umwelt zur Liebe verwende ich hochwertige Einwegtischdecken der Firma Duni. Diese können nach dem Gebrauch einfach kompostiert werden. Sie werden aus nachwachsenden Rohstoffen hergestellt und tragen das Gütesiegel OK compost und das Zertifikat der FSC (Forest Stewarship Council). 

Brauchen Sie Hilfe bei der richtigen Auswahl, dann rufen Sie mich einfach an und nutzen Sie den Call-Backservice 0251-48 41 722. Ich, Stefan Hüls, werde Sie exklusiv beraten. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.

Cateringservice Münster | Ohne Geschirrverleih läuft bei einer großen Veranstaltung gar nichts

Eine Feier ohne unseren Geschirrverleih könnte wie folgt ablaufen:

Sie sind auf einer größeren Veranstaltung eingeladen, bei der der Veranstalter kein Geschirr bei einem Geschirrverleih geliehen hat. Sie freuen sich auf das tolle Essen. Sie wollen sich etwas vom Buffet nehmen und es ist nicht genügend Geschirr vorhanden. Sie müssen ewig warten, bis das Geschirr wieder gespült wurde, damit Sie sich auch endlich am leckeren Gourmet-Buffet bedienen können. Saubere Gläser sind auch nicht mehr vorhanden und so trinken Sie notgedrungen aus der Flasche.

Wie wird Ihnen diese Veranstaltung in Erinnerung bleiben?

Ich wette, Sie werden sich noch Jahre später an eine Feier erinnern bei der es nicht genug Geschirr gab, die Gäste hungrig waren, aber nichts essen konnten, und der Veranstalter vielleicht sogar noch in seiner Not bei Nachbarn versucht hat, sich Muttis gutes Geschirr zu leihen. So muss eine Feier nicht ablaufen: Ihre Gäste sollten sich keine Gläser oder Teller teilen müssen. Ich bin mir sicher, dass der Veranstalter sich vor der nächsten Veranstaltung Geschirr bei einem Geschirrverleih leihen wird.

In meinem Geschirrverleih in Münster habe ich eine Vielzahl von Geschirr, Besteck und Gläsern, die Sie sich leihen können. Im Geschirrverleih bekommen Sie natürlich das Geschirr in einem einheitlichen Design. Glauben Sie mir, das macht bei Ihren Gästen einen viel besseren Eindruck als wenn Sie Ihren Gästen  fünf verschiedene Tafel-Services bunt durcheinander gewürfelt präsentieren.



Ich kann Ihnen daher nur raten, sich in einem Geschirrverleih das nötige Geschirr zu leihen. Bei vielen unserer Buffets bekommen Sie unseren Geschirrverleih sogar gratis mit dazu. Damit sind Sie immer auf der sicheren Seite und wenn mal was zu Bruch geht, ist es auch nicht so schlimm.

Cateringservice Münster | Geschirrverleih und Zubehör

In meinem Geschirrverleih in Münster gibt es aber nicht nur Geschirr, Gläser und Besteck, sondern noch einiges mehr:

	Geschirrverleih in Münster | Tischkühlschrank für ca. 20 Flaschen
	Geschirrverleih in Münster | großer Kühlschrank mit Rollen für ca. 100 Flaschen
	Geschirrverleih in Münster | Kaffeekanne
	Geschirrverleih in Münster | Kaffeemaschine
	Geschirrverleih in Münster | Zapfanlage


Es ist fast alles möglich. Zögern Sie nicht und sprechen Sie mich an. Ich berate Sie gerne und überlege mit Ihnen zusammen, was Sie noch auf Ihrer Feier benötigen, damit sie zu einem vollen Erfolg wird.

Rufen Sie mich einfach an, und nutzen Sie den Call-Backservice 0251.4841722. Ich, Stefan Hüls, werde Sie exklusiv beraten. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.



Cateringservice Münster – Sie suchen nach einer Profi-Kaffee-Maschine, die Sie für Ihre Veranstaltung mieten können?

Mit unseren Kaffee-Vollautomaten fühlen Sie sich wie ein echter Barista. Die Kaffeebohnen werden für die Zubereitung frisch gemahlen und Sie erleben den perfekten Kaffeegenuss. Ein Knopfdruck

reicht für jede der zahlreichen Kaffeespezialitäten: Kaffee, Kaffee weiß, Espresso, Cappuccino, Wiener Melange, Schokolade, Heißwasser für Teegenuss (die Teebeutel liefern wir natürlich mit).

Kaffee ist bei uns das beliebteste Heißgetränk und darf auf keiner Veranstaltung fehlen. Ob auf einer großen Firmen-Feier, einer Messe oder einem Kongress, verzichten Sie auf keinen Fall auf guten Kaffeegenuss.

Auch ganz besondere Kaffeeliebhaber haben uns bestätigt, dass Ihnen der Kaffee aus unseren Kaffeevollautomaten „OptiBean 3“ der Firma Animo am besten schmeckt. Selbst Kaffee-Experten werden von unseren professionellen Kaffeevollautomaten begeistert sein. 



Mieten Sie bei uns Ihren persönlichen Kaffeevollautomaten für Ihre Veranstaltung in Münster

Der Kaffee wird selbstverständlich aus frisch gemahlenen Qualitätsbohnen aufgebrüht. Das Mahlwerk ist „swissmade“ und das Espressosystem stammt aus Italien und bieten Ihnen eine immer gleichbleibende hohe Kaffeequalität. 

Klein aber oho! Unsere professionellen Kaffeevollautomaten sind transportabel

Fakten zu den von uns vermieteten Kaffeevollautomaten:

	Mahlwerk aus der Schweiz für frische Kaffeebohnen
	Espressosystem aus Italien
	Heißwasser-Zubereitung
	Kaffee, Kaffee, weiß, Espresso, Cappuccino, Wiener Melange, Schokolade
	Maße: 79cm x 40 cm x 56 cm ( H x B x T )
	Kosten: pro Tag 200 € inkl. 100 Tassen
	Der darüber liegende Verbrauch wird mit 2,00 € pro Tasse abgerechnet.
	Geschirr, Milch, Zucker, Kaffeelöffel, etc. sind inkl.



Sie haben Fragen zu unseren Kaffeevollautomaten und dessen Vermietung? Rufen Sie uns einfach direkt an: 0251-48 41 722. Wir freuen uns auf Ihren Anruf.

Überraschen Sie Ihre Kunden oder auch Ihre Mitarbeiter in diesem Jahr mit einem ganz besonderen Event. Bei vielen Unternehmen stehen jetzt bald schon wieder Fragen zum Thema Weihnachtsfeier im Raum: „Was schenken wir unseren Kunden in diesem Jahr?“ oder „Wie feiern wir dieses Jahr das Weihnachtsfest mit unseren Mitarbeitern?“ Wenn Sie etwas Ausgefallenes suchen, eine Feier an die sich Ihre Kunden und Mitarbeiter noch lange erinnern, habe ich genau das Richtige für Sie: 

„Weihnachtsbaumschlagen auf dem Pflanzenhof Woltering“

Feiern Sie in weihnachtlicher Atmosphäre mit Glühwein, Waffeln und Bratwürstchen oder Ihrem individuellen Menü oder Buffet direkt in den Räumlichkeiten des Pflanzenhofs oder auf Wunsch auch auf Ihrem eigenem Firmengelände und schenken Sie Ihren Gästen einen Weihnachtsbaum, den sich natürlich jeder selbst aussuchen kann. Wenn das Event auf dem Pflanzenhof Woltering stattfindet, können sich Ihre Gäste sogar darin üben, einen ausgesuchten Weihnachtsbaum selbst zu schlagen.

Auch bei den Kindern wird beim Weihnachtsbaumschlagen für Weihnachtsstimmung gesorgt

Für die kleinen Gäste wird natürlich ebenfalls gesorgt: Nicht nur beim Aussuchen und Schlagen des Baumes werden sie mit Begeisterung ihre Eltern unterstützen und anfeuern wollen; sie haben darüber hinaus auch die Möglichkeit, im Rahmen einer betreuten Bastel- und Malaktion ihrer eigenen Kreativität freien Lauf zu lassen. So wird das Weihnachtsbaumschlagen auf dem Pflanzenhof Woltering auch zum weihnachtlichen Familienfest.

Fakten zum Weihnachtsbaumschlagen auf dem Pflanzenhof Woltering

	Jeder Kunde erhält einen Gutschein für einen Fair-Trade-Weihnachtsbaum und kann ihn selbst aussuchen und schlagen.
	Teilnehmer: 80 – 120 Personen
	Dauer: 3 – 4 Stunden
	Kosten: Gutscheinankauf für Weihnachtsbäume
	Verpflegung:
	Kaffee / Tee
	Kaltgetränke
	Glühwein
	Gulaschsuppe
	Bratwürstchen
	Waffeln
	individuelle Verpflegung nach Absprache


Da nur wenige Termine verfügbar sind, reservieren Sie am besten noch heute. 

Alle weiteren Infos zum Weihnachtsbaumschlagen und zur Anmeldung finden Sie in unserem hier verlinkten PDF-Dokument oder Sie rufe mich einfach an  0251-48 41 722! 

Ab sofort haben Sie bei uns mehr Auswahl!

Ich habe festgestellt, dass meine Kunden oft ganz unterschiedliche Geschmäcker haben. Der eine mag z.B. zu seinem Rindersauerbraten Rheinische Art lieber Salzkartoffeln und Kaisergemüse, der andere hingegen Kartoffelklöße und Rotkohl. 

Aus diesem Grund habe ich meinen Partyservice Onlineshop für Sie so optimiert, dass Sie noch mehr Auswahl bei den angebotenen Menüs haben, und es nun möglich ist, zu jedem Menü oder Buffet die Beilagen auszuwählen, die Ihrem Geschmack entsprechen. 

Was passt am besten?

Sollten Sie bei der Auswahl der passenden Beilagen unschlüssig sein, müssen Sie sich keine Gedanken machen, denn vorausgewählt ist immer die Beilage, die üblicherweise am besten zur Hauptspeise

passt. Wenn Sie gerne eine Beilage zu Ihrem Menü hätten, die nicht zur Auswahl steht, kontaktieren Sie mich gerne und teilen Sie mir Ihre Wunschbeilage mit; unser Küchenteam bereitet Ihnen natürlich auch gerne Ihr ganz individuelles Menü zu. 

Schauen Sie einfach mal in unserem Onlineshop vorbei und stellen Sie sich Ihr individuelles Menü zusammen. Wir erweitern unsere Palette für Sie stetig und freuen uns auf Ihr Feedback.

Brauchen Sie Hilfe bei der richtigen Auswahl, dann rufen Sie mich einfach an und nutzen Sie den Call-Backservice  0251-48 41 722. Ich freue mich auf Ihren Anruf und werde Sie exklusiv beraten.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.

Wie jedes Jahr grassiert aktuell wieder eine Grippewelle. Unsere Nasen laufen, der Kopf fühlt sich an als ob

er jeden Augenblick explodieren könnte. Zum Glück haben wir unsere Ärzte, die dafür sorgen, dass wir

schnell wieder auf die Beine kommen. Aber nicht nur der Arzt kann helfen: Wenn ich mich an früher

erinnere, hat meine Mutter mir, wenn ich krank war, immer eine leckere Hühnersuppe gekocht, und

meistens ging es einem direkt nach dem ersten Teller Suppe schon deutlich besser.

Hilft Suppe nur bei Grippe?

Es gibt aber nicht nur Suppen, die bei einer akuten Grippeinfektion helfen, es gibt Suppen für fast jedes

Wehwehchen. Deswegen habe mir überlegt, Ihnen hier ein paar Suppen zum nachkochen vorzustellen, die

Ihnen und Ihren Lieben gut tun werden.

	SHERRY-AVOCADO-SUPPE beugt Hautalterung vor
	GULASCH-EINTOPF macht uns wieder munter
	HÜHNERBRÜHE macht der Grippe den Garaus
	SAURE ROTE-BETE-SUPPE zur Stärkung der Abwehrkräfte
	MINESTRONE MIT WEISSEN BOHNEN hilft die Ruhe zu bewahren
	KARTOFFELSUPPE hilft gegen Sodbrennen
	PÜRIERTE MÖHRENSUPPE stoppt Durchfallerkrankungen
	SALBEI-KNOBLAUCH-SUPPE gegen Halsschmerzen
	KARTOFFEL-SAUERAMPFER-SUPPE wirkt appetitanregend
	BÄRLAUCH-CREME-SUPPE lindert Durchblutungsstörungen


REZEPT NR. 1

Sherry-Avocado-Suppe beugt Hautalterung vor

Werfen Sie Ihre teuren Cremes weg. Diese Suppe bügelt Ihre Falten weg.

Avocados sind voll von Vitamin A, C, E und den meisten B-Vitaminen, zudem ist reichlich Eisen, Kalium und

Kalzium sowie Phosphor darin vorhanden. Die Kombination dieser natürlichen Inhaltsstoffe ist die wahre

Verjüngungskur für Ihre Haut.

Die Zubereitung ist kinderleicht: Schneiden Sie drei Avocados in kleine Würfel und kochen zwei der drei

Avocados mit 750ml Brühe auf. Anschließend geben Sie 150g Schmand dazu und pürieren alles. Lassen Sie

alles einmal aufkochen, dabei nicht vergessen die Suppe kontinuierlich umzurühren. Nun geht’s ans Abschmecken

& Würzen: Geben Sie 100 ml Sherry, etwas Salz und Pfeffer hinzu. Jetzt können Sie die dritte Avocado in

die Suppe geben und sie servieren. Ein Schuss Zitronensaft verhindert, dass die Suppe braun wird.

GUTEN APPETIT

Ich werde hier immer mal wieder ein neues Rezept veröffentlichen und freue mich, wenn Sie die unten stehende

Kommentarfunktion nutzen und Ihre Erfahrungen mit mir und anderen Lesern teilen.

Ihr Stefan Hüls

Wer kennt Sie nicht: die Baby-Boomer! Menschen, die in Zeiten steigender Geburtenraten nach dem Ende des Zweiten Weltkrieges geboren wurden. In Deutschland dauerte der Babyboom übrigens von 1955 bis 1969, danach sank die Geburtenrate unter das Niveau von 1955 und ab 1972 lag die Geburtenrate dann sogar unter der Sterberate. In den USA begann der Babyboom dagegen bereits 1946 und hielt bis Mitte 1960er Jahre an. 

Partyservice-Münster – Sind Sie ein Baby-Boomer?

Der geburtenstärkste Jahrgang (1964) der Bundesrepublik Deutschland ist in diesem Jahr bereits 50 geworden bzw. wird es noch und wir richteten darum in diesem Jahr so viele 50. Geburtstage aus wie noch nie.

Partyservice-Münster – Sind Sie 1965 geboren?

Dann sind Sie ein Baby-Boomer und darum habe ich mir etwas für Sie überlegt: Ab 1965 beginnt zwar der sogenannte Pillenknick, aber trotzdem war die Geburtenrate 1965 noch extrem hoch. Und genau diese Menschen, die im Jahr 2015 50 Jahre alt werden, suche ich! 

Partyservice-Münster – Ich gebe Ihnen zu Ihrem Geburtstag einen aus!

Wenn Sie unser Catering für Ihren 50. Geburtstag in 2015 buchen und dabei Waren im Wert von mindestens 400,00 EUR bestellen, schenke ich Ihnen wahlweise zwei Kisten (2x24x0,3l) Markenbier oder einen Karton (6 Flaschen à 0,75l) Sekt oder Wein.

Rufen Sie mich einfach an und nutzen Sie den Call-Backservice 0251-48 41 722. Ich, Stefan Hüls, werde Sie exklusiv beraten. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF herunterladen.


Sie suchen einen Partyraum mit Charme und gemütlicher, historischer Atmosphäre?

Heute möchte ich Ihnen einen Raum für Ihre nächste Feier empfehlen, der Sie begeistern wird!

Der Hof des Heimatvereins Sandrup-Sprakel-Coerde e.V. ist mitten im grünen Stadtteil Kinderhaus in Münster gelegen. Die historische und rustikale Eichenholz-Ausstattung des Heimathofes passt einfach perfekt zu diesem wunderschönen Raum und erinnert an eine Zeit, an die sich meistens nur noch die Urgroßeltern erinnern können.

Der Heimathof in Münster wird direkt vom Heimatverein an Sie vermietet. Platz finden hier Veranstaltungen oder Feiern bis zu 65 Personen. 

Im Heimathof sind für Sie zur Nutzung eine Diele mit einer reizenden historischen Feuerstelle, eine Küche und ein großer Saal mit Theke (inkl. Zapfanlage), in dem Ihre Gäste ebenfalls speisen, tanzen und feiern können, vorhanden. Ein weiterer Pluspunkt ist der große Außenbereich, der ebenfalls von Ihnen genutzt werden kann. Auch behindertengerechte Toiletten zählen selbstverständlich zur Ausstattung.

Frau Ursula Bölling vom Heimatverein Sandrup-Sprakel-Coerde e.V. kümmert sich gerne um Ihre Anfrage, berät Sie sehr persönlich zu Ihrer Veranstaltung und gibt Ihnen weitere Infos zu diesem herrlichen Raum in Münster.

Heimatverein – Heimathof

Sandrup – Sprakel – Coerde e.V.

Am Max Klemens-Kanal 141h

48159 Münster

Ansprechpartner für die Vermietung:

Frau Ursula Bölling

Tel.: 0251/211295

Das perfekte Catering für Ihre Feier in diesem tollen Raum mit historischem Charme können Sie gleich hier bestellen. Für weitere Fragen stehe ich Ihnen persönlich gerne mit Rat und Tat zur Seite. Sie erreichen mich unter unserer Hotline  0251 – 48 41 722. Ich freue mich auf Ihren Anruf.


Der Party- und Cateringservice Stefan Hüls wurde von den Industrie- und Handelskammern in Nordrhein-Westfalen und Mittlerer Niederrhein präqualifiziert. 
Präqualifiziert? – Was heißt das genau?

Der Party- und Cateringservice Stefan Hüls ist von der zuständigen IHK auf Herz und Nieren geprüft worden. Uns wird hiermit jetzt offiziell bescheinigt, dass wir ein fachkundiges, leistungsfähiges und zuverlässiges Unternehmen sind. Unsere Kunden befinden sich bei uns in zuverlässigen Händen. Insbesondere sind wir für öffentliche Aufträge qualifiziert und in der bundesweiten Präqualifikationsdatenbank eingetragen.

Diese sehr umfassende Prüfung dauerte mehrere Wochen an, und es wurde wirklich nichts ausgelassen. So wurde z.B. bei Krankenkassen, Berufsgenossenschaften und beim Finanzamt überprüft, ob der Party- und Cateringservice keinerlei Verfehlungen hat. Des Weiteren wurden unsere Liquidität, unser Umsatz, und die Zufriedenheit unserer Kunden überprüft.

Alle Prüfungen und Auskünfte stellten die Industrie- und Handelskammer vollkommen zufrieden, so dass wir nun mit Stolz behaupten können, präqualifiziert zu sein.

Das von der IHK ausgestellte Zertifikat können Sie sich hier herunterladen, sowie hier in der Datenbank der IHK einsehen. 



Meine Milch- und Molkereiprodukte beziehe ich vom Münsteraner Generationenbetrieb Milch vom Hof – Große Kintrup, Kasewinkel in Münster, der bereits seit 1430 in Familienbesitz ist.
Wohlbefinden und gleichbleibende Qualität stehen im Vordergrund



Für mich sind ganz besonders die gute Haltung der Tiere und die besonders hohe Qualität der Waren ausschlaggebend für eine Zusammenarbeit. Ein weiterer sehr wichtiger Aspekt bei meiner Wahl war der vollständige Verzicht auf genmanipulierte Futtermittel. Der Hof Große Kintrup verzichtet komplett auf Futter, welches durch Gentechnik verändert wurde und baut das Futter für die 180 Kühe und 20 Jungtiere größtenteils selbst an.

Darüber hinaus können sich die Tiere im modernen Stall mit natürlichem Klima frei bewegen, oder wenn es das Wetter zulässt, die Weiden und Wiesen des Hofes nutzen. Die Kühe können selbst entscheiden, ob sie fressen, liegen oder gemolken werden wollen. 

Milch vom Hof – Ein Hof mit Onlineshop

Die auf dem Hof produzierte Milch wird seit dem Jahr 2000 selbst vertrieben, z. B. über den eigenen Onlineshop. In der hofeigenen Molkerei wird die Milch lediglich pasteurisiert. Es findet bewusst keine Homogenisierung und keine Zentrifugation der Milch statt, um den natürlichen Fettgehalt und den vollen Geschmack zu erhalten. In der Molkerei wird aber selbstverständlich nicht nur Milch produziert, sondern auch Joghurt und Quark in Handarbeit hergestellt. 

Der Lieferservice von „Milch vom Hof“ liefert übrigens auch Ihnen frische Milch, Joghurt und Quark direkt nach Hause. Probieren Sie es doch mal aus.

Für sein Engagement und sein Konzept erhielt Herr Leonard Große Kintrup 2005 für seinen Hof den Umweltpreis der Stadt Münster.

Ich möchte Sie auf diesem Wege immer wieder neu über die von mir verwendete Ware informieren, damit Sie wissen, woher die Produkte kommen, die ich für SIE ausgesucht habe!

Ihr

Stefan Hüls



Meine verschiedenen Biersorten erhalte ich von der traditionsreichen Familienbrauerei Pott aus Oelde.

Ein ganz besonderes Bier

Bereits seit 1769 braut die Brauerfamilie Pott bekömmliche und feine Bierspezialitäten für das Münsterland, und dies auf eine ganz besonders naturbelassene Art und Weise. Was das Bier der Brauerei Pott’s so besonders macht, ist die Tatsache, dass komplett auf die Haltbarmachung des Bieres für weitere Vertriebswege verzichtet wird. Aus diesem Grund werden die Biere auch nur in einem Umkreis von 100 km vertrieben. Da auf eine Haltbarmachung des Bieres verzichtet wird, kann die Brauerei Pott’s ihr Bier naturbelassen bei langer Reifung brauen. 

Eine hohe Bekömmlichkeit und ein ursprünglicher und voller Geschmack zeichnen die Biere der Brauerei Pott’s aus. Als Zutaten werden nach dem Reinheitsgebot von 1516 nur Brauwasser, Hopfen und Malz für die besondere Bierwürze verwendet.

Der Generationenbetrieb Pott’s wird mittlerweile in der 7. Generation geführt, ein Familienbetrieb wie er im Buche steht.

In unserem Sortiment finden Sie z.B. folgende Produkte von Pott‘s 

	
	

	
	
	
Hier finden Sie Pott’s in meinem Onlineshop: www.partyservicemuenster.de




Schauen Sie sich Pott’s genauer an

Ein weiteres Highlight der Brauerei ist, dass jeder die Brauerei besichtigen und den Brauern bei der Arbeit zuschauen kann. Das ist übrigens einmalig in Europa!

Ich möchte Sie auf diesem Wege immer wieder neu über die von mir verwendete Ware informieren, damit Sie wissen, woher die Produkte kommen, die ich für SIE ausgesucht habe!

Ihr

Stefan Hüls




Lauwerth`s Natursäfte  ist ein Direktsafthersteller  aus Bad Iburg und bis heute ein Familienbetrieb, der mit seiner Produktion von Natursäften, die weitestgehend aus Erzeugnissen aus der Region hergestellt werden, bereits seit 70 Jahren Spitzenqualität in alter Handwerkstradition liefert. 
Lauwerth’s Natursäfte, ein wichtiger Partner vom Cateringservice Münster

Die Firma Lauwerth’s Natursäfte ist mein wichtigster Partner bzw. Lieferant von Obst- und Gemüsesäften. Hier stimmt noch das Motto: „So gut wie frisch gepflückt“. Die Säfte von Lauwerth’s schmecken nicht nur unglaublich gut und frisch, sondern haben auch noch eine sehr hohe Qualität.  

Lauwerth’s Natursäfte im Einklang mit der Natur

Lauwerth’s produziert jedes Jahr über zwei Millionen Liter Saft in Bad Iburg, und dabei werden Umweltschutz und Nachhaltigkeit groß geschrieben. So wird der produzierte Saft z.B. nur in Mehrweg-Glasflaschen abgefüllt, was natürlich auch für den Geschmack von Vorteil ist. Eine Besonderheit bei der Firma Lauwerth’s Natursäfte ist außerdem, dass jeder sein eigenes Obst aus dem Garten bei Lauwerth’s abliefern kann und dieses in die Produktion mit einfließt – das so genannte Lohnmostverfahren . Es gibt dabei nicht nur den klassischen Apfel- oder Orangensaft, auch ausgefallene Sorten wie z.B. Diät-Orangen-Maracuja-Nektar sind in der Produktpalette von Lauwerth’s vertreten.

Sie müssen diese köstlichen Säfte von Lauwerth‘s unbedingt probieren!

Ich möchte Sie auf diesem Wege immer wieder neu über die von mir verwendete Ware informieren, damit Sie wissen, woher die Produkte kommen, die ich für SIE ausgesucht habe!



Cateringservice Münster | Wir setzen auf frische, regionale Produkte!

Mir ist es sehr wichtig, dass ich die von mir an Sie gelieferten Speisen aus frischen Zutaten zubereiten kann, deswegen beziehe ich so viele Produkte wie möglich aus der Region. Ein wichtiger Punkt ist dabei für mich auch, die Region zu unterstützen. Denn in jedem regionalen Produkt steckt für mich auch immer ein Stück Heimat. 

Cateringservice Münster | Regionale Produkte – Frische und Sicherheit

Ein großer Vorteil von regionalen Produkten ist außerdem, dass es keinen langen Lieferweg gibt und die Ware somit sehr schnell und damit auch insbesondere sehr frisch bei mir ankommt. Somit kann ich meinen Kunden immer frische Speisen garantieren. Aber nicht nur die Frische ist wichtig, es kommt auch auf die Qualität und den Geschmack an, und da stehen wir im Münsterland mit unseren regionalen Produzenten sehr gut da. Es gibt viele Landwirte und Bauern die Fleisch, Fleischprodukte, Gemüse und Obst in einer hervorragenden Qualität produzieren. Ein weiterer sehr wichtiger Aspekt bei der Nutzung regionaler Produkte ist, dass ich mir selbst ein Bild davon machen kann wie z.B. das Rind oder das Huhn gehalten wurde. Somit kann ich mir sicher sein, dass ich, z.B. keine Tierhaltung unterstütze, die nicht artgerecht ist.

Cateringservice Münster | Regionale Produkte und deren Produzenten

Ich möchte in den nächsten Wochen die Gelegenheit nutzen und Ihnen die regionalen Anbieter vorstellen, damit auch Sie sich ein Bild von den von mir verarbeiteten regionalen Produkten und den dazugehörigen Produzenten machen können.

In den nächsten Wochen werde ich Ihnen unsere Produkte und Produzenten ein wenig näherbringen. Damit Sie sich auch selbst ein Bild machen können, z.B. von

[table id=1 /]
Herzliche Grüße

Ihr

Stefan Hüls

Diesen Artikel über regionale Produkte können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.

In diesem Winter gastierten Thomas Philipzen, Harald Funke und Jochen Rüther mit dem kabarettistischen Jahresrückblick „STORNO – Die Abrechnung“ mehrfach auch in der Stadthalle Hiltrup.
Wir haben uns sehr gefreut, dass wir diese Veranstaltung mit unserem Catering begleiten durften, um das Publikum auch während der Pause bei Laune zu halten.

Bereits seit 2005 tourt das kabarettistische Trio jeweils von November bis Februar mit dem sogenannten westfälischen Heimatabend durch die Lande. Die aktuelle Tour besuchten über 40.000 Menschen, die sicher jetzt schon wieder auf die nächste STORNO – Tour warten. 

Die Besucher genossen sichtlich die Mischung aus humorvoller Unterhaltung und einer leckeren Pause. Ich kann nur jedem empfehlen sich diesen satirischen, scharfzüngigen und dabei lustigen Abend nicht entgehen zu lassen.

 Die Stimmung war ausgelassen und alle Veranstaltungen in Hiltrup schnell ausverkauft. Getränke und Cocktails fanden reißenden Absatz, Fingerfood und Brezeln rundeten das Pausenprogramm ab. Auch die Presse bewertet die Tour, wie in jedem Jahr, positiv. Lesen Sie hier was „Die Glocke“, „Neue Westfälische“, „Westfälische Nachrichten“ und sogar überregional die „Neue Osnabrücker Zeitung“ dazu sagen.



In diesem Jahr gibt es übrigens eine sogenannte STORNO – Ruhrfestspiele – Sonderinventur in Recklinghausen. Ein Muss für alle Fans.

Wir wünschen Ihnen weiterhin viel Spaß bei der diesjährigen winterlichen STORNO – Tour und freuen uns schon heute darauf die nächsten Termine in der Stadthalle Hiltrup wieder mit unserem Catering zu begleiten.



Wir sehen uns bestimmt!

Ihr

Stefan Hüls

Diesen Artikel können Sie sich auch hier als PDF-Dokument herunterladen.

Heute möchte ich Ihnen ein paar der schönsten Räume der Stadt Münster vorstellen. Die Räume, die ich Ihnen hier präsentieren möchte, sind jeder auf seine Weise etwas ganz Besonderes. Sie liegen in verschiedenen Stadtteilen Münsters und sind gut mit dem Auto oder den öffentlichen Verkehrsmitteln zu erreichen. Ich habe alle Räume schon einmal persönlich für verschiedene Veranstaltungen gebucht bzw. Veranstaltungen in diesen Räumen beliefert und kann Ihnen nur empfehlen, wenn Sie einen Raum suchen, sich meine Empfehlungen anzuschauen.

Ich bin mir sicher, diese Räume eignen sich ideal für Ihre nächste Party, Ihr nächstes Familienfest, Ihr nächstes Seminar bzw. Ihre nächste Firmenveranstaltung oder Präsentation oder vielleicht auch für die Erstkommunion oder Konfirmation Ihrer Tochter oder Ihres Sohnes.

Stadthalle Hiltrup: im Süden Münsters

Planen Sie eine größere Veranstaltung? Dann ist die Stadthalle Hiltrup genau der richtige Ort für Ihre Feier oder Ihren Vortrag. Hier haben Ihre Gäste auf 1100 qm Platz zum Feiern, Tanzen und Spaßhaben. Denkbar sind hier aber auch Messen, Kunstausstellungen und Tagesevents.

Sie müssen aber nicht unbedingt die gesamte Halle mieten. Wenn Sie für Ihre Mitarbeiter eine Schulung oder Ähnliches veranstalten möchten und vielleicht nur 20 Personen sind, findet sich auch in diesem Fall ein passender Raum in der Stadthalle Hiltrup für Sie.

Weitere Informationen zur den Räumlichkeiten und zur Buchung finden Sie auf den Seiten der Stadt Münster / Stadthalle Hiltrup.

Fachwerk Gievenbeck: Charmante 370 Jahre alte Räumlichkeiten im Westen Münsters

Die bezaubernde über 370 Jahre alte Hofanlage bietet Ihren Gästen mit dem großen Außenbereich etwas ganz Besonderes. Hier können Sie nicht nur die alte Bauerntenne als Partyraum für bis zu 160 Personen mieten, es wäre auch denkbar, ein tolles Grillfest im Grünen zu veranstalten. Ein Besuch lohnt sich, wie ich finde, immer. Der Partyraum ist ideal für Hochzeiten, Geburtstagsfeiern oder Polterabende. Durch die stadtnahe Lage ist er besonders reizvoll und gut erreichbar.

Weitere Informationen zur den Räumlichkeiten und zur Buchung finden Sie auf den Seiten des Fachwerk Gievenbeck.

Cafe Lorenz: Flexible Räumlichkeiten mit hohem Potenzial im Süden Münsters

Ob Konferenz, Schulung, Seminar, Tagung oder Feier, im Cafe Lorenz in Münster sind sie immer gut aufgehoben. Es gibt sogar die Möglichkeit, einen PC-Schulungsraum mit 9 leistungsfähigen PCs zu mieten. Zudem können Sie im Cafe Lorenz Werkstätten und Kreativräume mieten. Sollten Ihnen für Ihre Veranstaltung noch Notebooks, Beamer oder ein Flipchart fehlen, können Sie diese hier ebenfalls problemlos erhalten.

Feiern Sie eine Party, bietet das Cafe Lorenz ebenfalls alles, was Sie benötigen. Ob Geburtstagsfeier mit 30 Personen oder Hochzeit mit 250 Personen, hier findet jeder den richtigen Raum.

Weitere Informationen zur den Räumlichkeiten und zur Buchung finden Sie auf den Seiten des Cafe Lorenz. 

37 Grad – Begegnungshaus in Hiltrup: Räumlichkeiten, die sich auch für Ihre Kleinen eignen

Das 37 Grad eignet sich ganz besonders für Veranstaltungen, an denen auch Kinder teilnehmen. Die kreativ gestalteten Räumlichkeiten bieten einfach alles für Groß und Klein. Vom mit Computern ausgestatteten Medienraum bis hin zum Spielzimmer ist für die Kinder alles dabei. Weitere Informationen zur den Räumlichkeiten und zur Buchung finden Sie auf den Seiten des 37 Grad Begegnungshauses. 

Wuddis- im Bürgerzentrum Kinderhaus. Münster-Nord.

Im Wuddis feiern Sie mit 40 bis 250 Personen. Ob Hochzeit, Examens- oder Vereinsfeier, hier werden Sie garantiert von den modernen Räumlichkeiten entzückt sein. Im Sommer lässt sich sogar noch eine große Sonnenterrasse nutzen. Weitere Informationen zur den Räumlichkeiten und zur Buchung finden Sie auf den Seiten des Wuddis.

Diesen Artikel können Sie sich auch hier als PDF-Dokument herunterladen.

Cateringservice Münster | Thermobox im Test

Um sicherzustellen, dass die Speisen und Getränke sicher bei unseren Kunden ankommen, verwenden wir seit jeher Transport- und Thermoboxen. Diese sollen sich jedoch auch dazu eignen, Speisen und Getränke zu isolieren, diese also je nach Bedarf entweder warm oder kalt zu halten.

Für uns als Unternehmen, das einen großen Wert auf Qualität legt, ist es äußerst wichtig, dass die Produkte, die wir unseren Kunden liefern in zufriedenstellender Temperatur und Qualität ankommen. Auch wollen wir die Produkte während des Transports in Sicherheit wissen. 

Cateringservice Münster | Thermobox im Test – EPP als Material bietet Vorteile



Die letzten Wochen hatten wir eine neue Thermobox im Test, die aus EPP, einer Art modernem Kunststoff hergestellt wurde, der viele Vorteile gegenüber dem herkömmlichen verwendeten Material bietet. Sie sind erstaunlich bruchfest und stabil, bieten somit den Schutz für unsere Speisen, den wir uns wünschen. Zudem sind sie in der Spülmaschine waschbar, was uns die Wiederverwendbarkeit sehr vereinfacht und dabei auch noch hygienisch ist.

Beim Hersteller finden sich insgesamt 8 verschiedene Thermoboxen in ihrem Sortiment, die sowohl für uns als Caterer, wie auch für Privatpersonen durchaus interessant sein können. Es gibt diese Boxen in verschiedenen Größen und Farben sowie in Ausführungen für den Profi und den Laien.

Cateringservice Münster | Thermobox im Test – Gute Isolierung

Wir haben uns zum Antesten für das Produkt „Professional“ in seriösem schwarz entschieden, das ein Volumen von 48l bietet. Besonders gefallen an dieser Isolierbox hat uns die glatte Innenfläche, da diese sehr einfach zu reinigen und auch nicht so anfällig für Gerüche ist. Die gelieferte Ware wurde in der Tat gut isoliert und hatte in unseren kurzen Lieferzeiten kaum Temperaturverluste. Gegebenenfalls werden wir im privaten Rahmen noch testen, ob die Box auch längere Zeit Waren isolieren kann.  



Beim Party- und Cateringservice Münster wird Sauberkeit groß geschrieben!

Wenn man, wie ich, seinen Kunden gutes, gesundes und qualitativ hochwertiges Essen liefern möchte, ist die wichtigste Grundvoraussetzung eine saubere und keimfreie Küche. Heutzutage kommt es leider immer wieder vor, dass in Küchen die Hygienevorschriften nicht eingehalten werden und somit unter Umständen verdorbene Lebensmittel in Umlauf gebracht werden, was in der Vergangenheit ja bekanntermaßen schon zu Krankheitsausbrüchen mit nicht ganz geringen Ausmaßen geführt hat.

Aus genau diesem Grund gelten für die Gastronomie scharfe Richtlinien, an die sich jeder Gastronom halten muss. Die Einhaltung dieser Richtlinien wird in regelmäßigen Abständen und natürlich ohne Vorankündigung vom Veterinär- und Lebensmittelüberwachungsamt der Stadt Münster überprüft. Diese Kontrolle hat der Partyservice Stefan Hüls anstandslos bestanden. Den Kontrollbericht des Veterinär- und Lebensmittelüberwachungsamt der Stadt Münster können Sie sich hier herunterladen. 

Wir achten aber nicht nur ganz besonders auf Sauberkeit und Hygiene, sondern versuchen auch immer und überall Abfall zu vermeiden. Denn laut dem Verbraucherschutzministerium wirft jeder Deutsche pro Jahr Lebensmittel im Wert von rund 330,00 Euro weg. Dies gilt es zu vermeiden, Lebensmittel sind ein sehr wertvolles Gut und sollten nicht verschwendet oder gar weggeworfen werden.

Cateringservice Münster | So vermeiden wir Lebensmittelabfälle in der Küche

Wir planen zusammen mit Ihnen Ihre Veranstaltung und rechnen genau durch, wie viel Essen sie tatsächlich benötigen. Im Durchschnitt isst ein Mensch 600 bis 700 Gramm an einem Abend. Wir liefern Ihnen die passende Menge, so dass Ihre Gäste am Ende des Abends satt und zufrieden sind. Trotzdem bleibt immer mal etwas über. Das übriggebliebene Essen werfen wir aber nicht weg, sondern wir geben Ihnen lebensmittelechte Schalen mit. So können Sie, wenn Sie mögen, Ihren Gästen noch etwas von dem Essen mit nach Hause geben, oder Sie nehmen es selbst mit und essen es später oder am nächsten Tag.

Wir sind sehr stolz darauf, dass wir durch unsere umfassende Planung des Caterings und unser Bemühen, die Gäste zum Mitnehmen von übrig gebliebenem, leckerem Essen zu motivieren, jährlich über 8 Tonnen Biomüll vermeiden. 

Wenn Sie Fragen zur Sauberkeit, Hygiene und Müllvermeidung in unserer Küche haben, stehe ich Ihnen mit meinem Team gerne zur Verfügung. Sie können sich auch gerne vor Ort selbst ein Bild von der Sauberkeit der Küche sowie von der Qualität und Frische unserer Lebensmittel machen.

Nutzen Sie einfach den Call-Backservice 0251.4841722. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel über die Müllvermeidung und Sauberkeit in der Gastronomie können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.



Ich habe einen sehr hohen Anspruch an mich und mein Team und eine der wichtigsten Eigenschaften eines guten Cateringservices ist aus meiner Sicht, neben dem natürlich selbstverständlich leckeren Essen, die Zuverlässigkeit!

Ein Kunde, der mich beauftragt, kann sich sicher sein, dass seine Bestellung pünktlich geliefert wird und dass das qualitativ hochwertige Essen selbstverständlich warm ist und hervorragend schmeckt.

Sollte ich wirklich einmal mit der Lieferung einer Bestellung mehr als eine halbe Stunde vom schriftlich vereinbarten Lieferzeitpunkt abweichen, bekommen Sie die gesamte Lieferung zum halben Preis!*

Worauf Sie sich beim Party- und Cateringservice Münster verlassen können:

	Cateringservice Münster | Ihre Bestellung wird immer vollständig und pünktlich geliefert.
	Cateringservice Münster | Der Chef sowie sein ganzes Team bringen zu Ihrer Veranstaltung gute Laune mit.

	Es ist absolut selbstverständlich, dass mein Team und ich gute Laune zu Ihrer Veranstaltung mitbringen. Stellen Sie sich einmal vor, Sie möchten eine Party feiern und werden von einem schlecht gelaunten Service bedient – sowas geht gar nicht. Unser Ziel ist es, gute Laune zu verbreiten und Ihre Gäste mit unserer Guten Laune anzustecken, damit Ihre Feier ein voller Erfolg wird. 


	Cateringservice Münster | Mein Personal ist kompetent und zuverlässig.

	Sie können sich sicher sein,  dass mein Team kompetent und zuverlässig ist. Ich schule meine Mitarbeiter regelmäßig und bilde sie mit hohem Anspruch aus, so dass Sie ein hohes Niveau erwarten können.


	Cateringservice Münster | Das Essen ist ansprechend angerichtet und dekoriert.

	Ich lege viel Wert auf ansprechend angerichtetes und dekoriertes Essen. So sieht es einfach lecker aus und schmeckt gleich noch besser,  denn das Auge isst ja bekanntlich mit.


	Cateringservice Münster | Auf Wunsch übernehme ich für Sie die komplette Veranstaltungsplanung: Vom Raum über die Deko und die Musik bis zum Essen.

	Wenn Sie weder Zeit noch Lust haben, Ihre Feier selbst zu planen, und lieber in Ruhe genießen wollen, übernehme ich die Planung gerne für Sie. Zu meinem Team zählt unter anderem eine qualifizierte Eventplanerin, die Ihnen bei der Planung mit Rat und Tat zur Seite steht.


	Cateringservice Münster | Ich gehe individuell auf Ihre Wünsche ein.

	Ihre Veranstaltung wird nur ein Erfolg, wenn Sie sich wohlfühlen und entspannt sind. Damit das gegeben ist, lesen wir Ihnen jeden Wunsch von den Lippen ab.


	Und in den allermeisten Fällen wird Ihre Bestellung persönlich von mir, Stefan Hüls, geliefert.

	Cateringservice Münster | Mir ist es sehr wichtig,  dass ich weitestgehend jede Bestellung selbst ausliefere. So kann ich mir immer vor Ort einen Überblick über den Verlauf der Veranstaltung verschaffen und gegebenenfalls schnell reagieren, wenn es erforderlich ist, und zum Beispiel noch etwas an der Planung ändern.



Für Ihre nächste Veranstaltung stehe ich Ihnen mit meinem Team sehr gerne zur Verfügung. Falls Sie noch Fragen zu meinem Service und zum Catering haben, nutzen Sie einfach den Call-Backservice 0251.4841722. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch hier als PDF-Dokument herunterladen.



*Witterungsbedingte Verspätungen sind hiervon selbstverständlich ausgenommen.

Wenn Sie auf Ihrer Party viele Gäste erwarten, ist es sinnvoll mit dem Catering einen Spezialisten zu beauftragen. Ich sorge mit meinem Partyservice dafür, dass Ihre Party in Münster und Umgebung ein voller Erfolg wird. Mit meinem Team kümmere ich mich nicht nur um das Essen, ich liefere Ihnen auch gleich noch die Getränke, Bänke, Tische, Geschirr, Zelte und noch vieles mehr. Schauen Sie sich ganz in Ruhe in meinem Shop um. 

Es gibt ein paar Dinge, die Sie in Ihre Überlegungen zur Planung Ihrer Party in Münster mit einbeziehen sollten, damit Ihre Party in Münster unvergesslich wird. Eine normale Party läuft in der Regel immer gleich ab: Man lädt die Gäste mündlich oder auch mit einer einfachen Einladungskarte ein, am Tag der Party trifft man sich dann, isst zu Mittag, zu Abend oder auch mal nur Kuchen. Vielleicht wird noch etwas getanzt und dann ist die Feier meistens schnell vorbei. Das muss aber nicht so sein: Mit ein paar pfiffigen Ideen können Sie Ihre Party in Münster schnell zu einer unvergesslichen Fete werden lassen.

Partyservice Münster | So wird Ihre Party in Münster ein voller Erfolg.

	Bieten Sie Ihren Gästen z.B. leckere Cocktails an und machen Sie aus Ihrer Party eine prickelnde und erfrischende Cocktail – Party.
	Denkbar wäre z.B. auch eine Motto – Party, z.B. im 70s-Style; wir können Ihnen z.B. ein Party – Buffet passend zu den 70s zusammenstellen. Es wird bei einigen Gästen sicherlich schöne Kindheitserinnerungen wecken, wenn sie auf dem Buffet z.B. eine Kalte Schnauze finden.
	Eine Grill – Party kommt an warmen Sommerabenden immer gut an. Hier stehe ich Ihnen auch gerne als Grillmeister zur Seite.
	Wollen Sie vielleicht für den Geburtstag Ihres Jüngsten eine Piraten Party in Münster veranstalten? Z.b. mit Stockbrot, Grillwürstchen und bunten Grillspießen? Wir sind immer an Ihrer Seite und beraten Sie gerne.
	Oder möchten Sie vielleicht eine richtig große Party zu einem besonderen Geburtstag veranstalten? Wir sorgen auch hierbei gerne für ein perfektes Catering. Beachten Sie dabei aber, dass die Geburtstags – Party zu Opas 80. natürlich völlig anders abläuft als der 18. Geburtstag vom Junior. Wir passen unsere Buffets und Speisen sehr gerne an das jeweilige Publikum an.


Partyservice Münster | Wir helfen Ihnen bei der Planung und Veranstaltung Ihrer nächsten Party in Münster!

Für Ihre nächste Party stehe ich Ihnen mit meinem Team sehr gerne zur Verfügung. Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.

Cocktails machen Spaß und sind lecker und erfrischend. In den letzten Jahren sind sie nicht mehr wegzudenken von einer Party. Viele meiner Kunden scheuen sich trotzdem davor eine Cocktail Party auszurichten.

Partyservice Münster | Cocktails sind zu aufwändig? Jetzt nicht mehr!

Ohne Barkeeper und viele Flaschen verschiedenster Spirituosen und Säfte ist es nicht leicht auf einer Party immer leckere, und vor allem immer gleich gut schmeckende Cocktails anzubieten und das auch noch zu einem guten Preis. Ab sofort können wir Ihnen hier eine tolle Lösung bieten: Denn Dank der Firma Shatler´s gibt es nun für Sie die acht weltweit angesagtesten alkoholischen Cocktails zum sofort genießen, sowie 4 weitere ebenfalls bereits trinkfertige Cocktails ohne Alkohol. Die Cocktails von Shatler`s sind – entwickelt von erfahrenen Barkeepern – immer gleichbleibend in Geschmack und Qualität. In Sekundenschnelle sind die perfekten Cocktails für Ihre Gäste zubereitet. Es ist keine weitere Zugabe von Säften oder Spirituosen notwendig, aber durchaus möglich, um den Cocktails eine ganz eigene Note zu verpassen. Bei der Herstellung der Cocktails werden von der Firma Shatler´s ausschließlich hochwertige und frische Zutaten verwendet, denn nur so können eine konstant hohe Qualität und der hervorragende Geschmack garantiert werden.

Partyservice Münster | So werden die Cocktails zubereitet:

Sie nehmen ein Cocktailglas (0,4l) und füllen es vollständig mit Crushed Ice (ca. 250g). Danach nehmen Sie die Cocktaildose und schütteln sie gut, das sorgt für die perfekte Cocktail – Schaumkrone. Öffnen Sie den Cocktail und gießen Sie ihn über das Eis. Jetzt können Sie Ihr Glas noch nach Wunsch dekorieren, z.B. mit einer Zitronenscheibe oder einer Limettenspirale.

Und nun können Sie sich zurücklehnen und Ihren perfekten Cocktail genießen. Ihre Gäste werden begeistert sein.
 

Schauen Sie nach, welche Cocktails wir für Sie im Angebot haben:

	Mit Alkohol
	Ohne Alkohol


Gerne stehe ich Ihnen für Ihre nächste Cocktail Party in Münster und Umgebung mit meinem Team zur Verfügung. Übrigens passt zu Cocktails ganz hervorragend z.B. unser Fingerfood – Buffet.
 Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Wenn es um Seminar Catering geht, bin ich für Sie genau der richtige Ansprechpartner. In den 17 Jahren, in denen ich schon in diesem Bereich tätig bin, habe ich schon eine Vielzahl von Seminaren mit allem Erdenklichem versorgt, vom Buffet bis zum Geschirrverleih. Bei einen Seminar ist es ganz besonders wichtig, dass die Teilnehmer und Veranstalter sich voll auf das Seminar konzentrieren können und nicht auch noch mit dem Catering beschäftigt sind.

Seminar Catering Münster | Das brauchen Sie für ein perfektes Seminar

Als Erstes müssen Sie ungefähr einschätzen können wie viele Teilnehmer zu Ihrem Seminar erscheinen. Dazu empfehle ich Ihnen früh genug, Einladungen an die Teilnehmer zu versenden und spätestens eine Woche vor dem Seminar Ihre Teilnehmer noch einmal an den Termin zu erinnern. Hierbei ist es sehr hilfreich, wenn Sie von allen Teilnehmern des Seminares die E-Mail-Adressen besitzen. So können Sie sie schnell, mit wenig Arbeitsaufwand kostengünstig anschreiben. Wenn Sie dann die ungefähre Anzahl der Seminar-Teilnehmer wissen, können Sie sich nach einem geeigneten Seminar – Raum umschauen. Sprechen Sie mich gerne auch zu diesem wichtigen Thema für Ihr nächstes Seminar an. Sie können über mein Partnernetzwerk auf eine große Auswahl an Seminarräumen zurückgreifen, die Sie zu einem fairen Preis mieten können.

Seminar Catering Münster | Die Seminar – Verpflegung

Nun sollten Sie sich im Vorfeld Gedanken über die Verpflegung auf Ihrem Seminar machen.

	Wie viele volle Mahlzeiten oder Pausen – Snacks möchten Sie auf dem Seminar Ihren Teilnehmern anbieten? Man könnte z.B. zwischendurch eines unserer tollen Fingerfood-Buffets anbieten und im Anschluss oder bereits in der Mittagspause ein leckeres Menü mit köstlichem Dessert.
	Denken Sie auch daran, dass Ihre Teilnehmer während des Seminars etwas trinken müssen. Auch hier lassen wir Sie nicht im Stich und sorgen für die nötige Erfrischung.
	Bei einem größeren Seminar müssen Sie bedenken, dass Sie Ihre Getränke auch kühl gelagert werden sollten. Ich liefere Ihnen Ihre Getränke gekühlt in einem Kühlanhänger, den Sie auf Wunsch auch gerne für Ihr Seminar mieten können. Tischkühlschränke habe ich ebenfalls für Sie in meinem Angebot.
	Haben Sie genug Tische und Stühle?
	Wenn Ihr Seminar im Freien stattfindet, benötigen Sie vielleicht noch ein Zelt. So sind Ihre Teilnehmer und Gäste vor Wind und Wetter geschützt.
	Auch an das nötige Geschirr sollten Sie denken.


Jetzt steht Ihrem perfektem Seminar in Münster und Umgebung nichts mehr im Wege.

Ich stehe Ihnen sehr gerne für Ihr nächstes Seminar in Münster und Umgebung mit einem perfektes Catering mit meinem Team zur Verfügung. Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Diesen Artikel können Sie sich auch als PDF-Dokument herunterladen.



Partyservice Münster | Es werden doch Lebensmittel geliefert, die im Einkauf lediglich mit 7 % versteuert werden.

Der Bundesfinanzhof hat mit Urteil vom 23.11.2011 entschieden, dass die Leistungen eines Partyservices oder eines Cateringservices als Dienstleistungen und nicht als reine Warenlieferung anzusehen sind. Mit dieser Entscheidung folgt der BFH einer vorhergehenden Entscheidung des Europäischen Gerichtshofes. Wir sind an dieses Urteil gebunden und berechnen daher in unseren Rechnungen 19 % Mehrwertsteuer statt wie früher 7 %.

Partyservice Münster | Warum ist das denn nun so?

Aus Sicht der Gerichte ist die Tätigkeit eines Partyservices und damit der Vorgang der Zubereitung der Speisen, der Dekoration und der Auslieferung der Speisen nicht lediglich als Lieferung von Lebensmitteln , sondern als Dienstleistung anzusehen, die einen großen Teil des gesamten Geschäftsvorgangs betrifft. Kommt noch die Überlassung von Besteck, Gläsern, Geschirr, und von Stehtischen sowie z.B. die Lieferung von Kaffee, Getränken und Tischwäsche hinzu,  dann untermauert dies die These des Bundesfinanzhofes noch zusätzlich. Wir müssen uns dieser Rechtsauffassung beugen, ob wir Sie nun unterstützen oder nicht. 


Nähere Informationen finden Sie z.B. in einem Presseartikel des DEHOGA Landesverbandes Mecklenburg-Vorpommern e.V.

Wir freuen uns weiterhin darauf, für Sie da zu sein und Ihre Wünsche zu erfüllen und damit Ihre Party oder Veranstaltung noch zu krönen.

Herzlichst

Ihr Stefan Hüls

 

 

Als Fingerfood bezeichnet man kleine Speisen, die man mit den Fingern isst. Dazu zählen Schnittchen, Mini-Wraps, Canapés oder auch individuell bestückte Spieße z.B. mit Hähnchen und Ananas. Aber auch Klassisches wie Sandwiches, Würstchen oder Frikadellen zählen zum immer beliebter werdenden Fingerfood.


	




Cateringservice Münster | Ob Asien, Orient oder der Rest der Welt, Fingerfood ist heutzutage so weit verbreitet wie das Rad – man kann einfach nicht ohne.

Fingerfood wird immer beliebter. Ob Zuhause oder unterwegs, wir finden es schon fast überall. Ein belegtes Brötchen, einen Hotdog an der Straßenecke oder die Currywurst vom Imbiss nebenan, sie alle zählen zum Fingerfood, aber auch Backwaren wie Muffins und Berliner Pfannkuchen gehören zum Fingerfood. Wir merken oft gar nicht, wie sehr das Fingerfood bei uns bereits Einzug gehalten hat, ob Zuhause vor dem Fernseher oder auf der Arbeit. Selbst unsere Kinder werden in den Schulen mit Fingerfood versorgt, so gibt es in der großen Pause schon mal den einen oder anderen Snack auf die Hand. Fingerfood verdrängt bei manchen sogar die Hauptmahlzeit vom Speiseplan, was aber nicht weiter schlimm ist, denn auch Fingerfood kann gesund sein. Ich arbeite mit meinem Team vom Partyservice Münster ständig an neuen gesunden Kreationen, um meine Kunden immer wieder aufs Neue mit gesunden und leckeren Fingerfood – Buffets zu überraschen.

Ein großer Grund für die immer stärker werdende Nachfrage nach Fingerfood ist mit Sicherheit nicht nur Bequemlichkeit. Klar ist Fingerfood praktisch und es ist schnell angerichtet, aber wir essen es auch einfach gerne, weil es gut schmeckt und zu einem tollen Erlebnis werden kann. So gibt es bei uns vom Partyservice Münster eine große Auswahl an allen nur erdenklichen Fingerfood – Varianten. Damit wird der Geburtstagssnack, die Kleinigkeit zwischendurch, oder die volle Mahlzeit für Hungrige zum kulinarischen Erlebnis.

Gerade weil Fingerfood eine so große Bedeutung für uns hat, wird der Ruf nach gesundem, leichtem und kalorienbewusstem Fingerfood immer lauter. Es gibt beim Partyservice Münster auch viele leichte Fingerfood – Buffets, wie z.B. unsere leckeren Obstspieße oder unser unvergleichliches vegetarisches Fingerfood – Buffet.


	
	




Cateringservice Münster | Probieren Sie es aus: Hier finden Sie unser vielfältiges Fingerfood – Angebot!

	Fingerfood ist einfach praktisch und lecker.
	Sie können Ihren Gästen ohne großen Aufwand schnell leckeres Essen anbieten und so dafür sorgen, dass sich alle wohl fühlen. Für eine Feier gibt es nämlich nichts Schlimmeres als hungrige Gäste. Bieten Sie Ihren Gästen immer eine Kleinigkeit an, das hebt die Stimmung und sorgt bei Ihren Gästen und damit auch bei Ihnen für gute Laune. Denn, wenn wir etwas im Magen haben, fühlen wir uns einfach wohler, und so lässt es sich am besten feiern.
	Deswegen ist Fingerfood so genial.
	Auch wenn Sie keine große Party geplant haben, empfehle ich Ihnen bei Ihren Gästen mit einem perfekten Fingerfood – Buffet aufzutrumpfen.


Gerne stehe ich Ihnen für Ihre nächste Feier mit meinem Team zur Verfügung.

Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

Artikel als PDF herunterladen: Fingerfood.pdf

Am 15.10.2011 haben wir das Catering für Mike Krüger übernommen, Auftraggeber dafür war Mercedes-Benz!

 

 

 

 

 

 



“Es gibt kaum etwas auf der Welt,

das nicht irgendjemand ein wenig schlechter machen

und billiger verkaufen könnte.

Die Menschen, die sich nur am Preis orientieren,

werden die gerechte Beute solcher Machenschaften.

Es ist unklug, zu viel zu bezahlen,

es ist aber noch schlechter,

zu wenig zu bezahlen.

 (mehr …)

Partyservice Münster | Zeltverleih:

Partyservice Münster | Zeltverleih Münster – Hier finden Sie das richtige Zelt für Ihr Event

Suchen Sie ein passendes Zelt für Ihre Party im Garten oder für einen Empfang unter freiem Himmel?

 

Möchten Sie das Buffet und die Biertheke unter einem Zelt aufbauen? 

Sie wollen Ihre Raucher nicht im Regen stehen lassen, es ist Ihnen aber lieber auf einer Feier Zuhause nicht den Rauch im Haus zu haben? 

Die Lösung für Sie ist der Zeltverleih Münster.



Ganz gleich für welches Event Sie ein Zelt benötigen, wir lösen Ihr Problem, das richtige Zelt zu finden.

Mit einem Zelt von unserem Zeltverleih sind Sie unabhängiger und immer wettersicher ausgerüstet. Der Zeltverleih Münster kann Ihnen mit verschiedenen Vorschlägen das für Sie passende Angebot erstellen.

Aber auch hier ist es wichtig, dass Sie sich frühzeitig um den Verleih des Zeltes über unseren Zeltverleih kümmern und uns ansprechen, denn zur Hauptsaison Mai – August können Engpässe auftreten. Aber auch da haben wir für Sie immer eine Lösung parat.

 

Partyservice Münster | Zeltverleih Münster:

Für Preisauskunft hier klicken!

	4 x 4 Meter – unser Partyzelt für die kleine Grillparty – Platz für ca. 25 Personen – 2 Biertischgarnituren
	3 x 6 Meter – unser mittelgroßes Partyzelt – Platz für ca. 40 Personen – 4 Biertischgarnituren
	4 x 8 Meter – unser geräumiges Partyzelt für Ihre große Gartenparty – Platz für ca. 60-70 Personen – 6-7 Biertischgarnituren
	3 x 3 Meter – unser Smoker-Zelt mit praktischen Lüftungsschlitzen für die Rauchentlüftung – Platz für ca. 15 Personen – 1 Biertischgarnitur


Alle Zelte vom Zeltverleih können von allen Seiten geschlossen und mit Heizung und Licht bestückt werden.

 

Wir finden für jede Party das passende Zelt – rufen Sie uns an.

 

Bei uns finden Sie ebenfalls Buffettische/Biertischgarnituren und passende Hussen, Stehtische mit den dazu passenden Hussen sowie Tischdecken und Heizstrahler. 


Und wenn es mal richtig groß werden soll, arbeiten wir im Bereich Zeltverleih eng mit unserem Partner, der Firma Düpmann Zeltverleih aus Billerbeck, zusammen, die über eine großes Kontingent an Zelten in massiver Bauweise verfügt. Die Preise von unserem Zeltverleih – Partner geben wir selbstverständlich 1 zu 1 an Sie weiter. Es ist auch eine separate Abrechnung der Zelte möglich.

 

Wir freuen uns auf den Kontakt mit Ihnen und stellen Ihnen gerne die Produkte vom Zeltverleih Münster vor.

 

Sprechen Sie uns an, wir begeistern uns für jede Aufgabenstellung:

 

Ihr Zeltverleih in Münster – Einfach den Call-Backservice 0251.4841722 anrufen und sich exklusiv von mir, Stefan Hüls, beraten lassen. Ich freue mich auf Ihren Anruf.

 


	




 





Sie suchen Catering in Münster?

Möchten Sie einen wirklichen Rundum-Service genießen – mit allem was dazu gehört?

Haben Sie Interesse unser Catering hier in Münster kostenlos und unverbindlichen zu testen?

Interessenten unseres Catering – Angebotes bieten wir Catering – Kennenlernabende, die wir ganz nach Bedarf in unserer Küche oder eine Top-Location in Münster durchführen. Naschen Sie und prüfen Sie uns auf Herz und Nieren. Wir sind die Experten für Ihr nächstes CATERING IN MÜNSTER!

Wir vom Partyservice und Catering – Service in Münster kümmern uns mit unserem Partner-Netzwerk um Ihre Veranstaltung. Ihre Festlichkeit sollen Sie so angenehm wie möglich erleben, und das beginnt schon mit einer professionellen Planung.

Viele Firmen, Clubs oder Vereine planen oft sehr kurzfristig und dann wird es häufig hektisch. Damit das nicht passiert, gibt es uns: Ihren Party- und Catering – Service in Münster und im Münsterland.

Warum sind wir die Experten für Ihr Catering in Münster? Wir sind ortsansässig, können Ihnen diverse Locations in Münster vermitteln und organisieren Ihre Feier oder Party von A-Z. Bei uns hört die Zusammenarbeit mit Ihnen nicht bei den Speisen und Getränken auf, sondern wir helfen bei der Suche nach dem passenden Raum, der Musik, Deko, Zelten, etc. Mit Hilfe des Partner-Netzwerks können wir alle Ihre Wünsche, die zu einem guten Catering gehören, erfüllen.

Getreu dem Motto: Sie feiern, wir kümmern uns um den Rest. – Während Sie entspannt feiern und die Zeit mit Ihren Gästen genießen, sorgen wir für das perfekte Catering. Der Partyservice und Catering – Service Stefan Hüls hilft Ihnen bei der kompletten Organisation Ihrer Feier und freut sich auf den Kontakt mit Ihnen.

Somit lösen wir gemeinsam Ihr Problem: das passende Catering in Münster durchzuführen. Wir wünschen uns eine langfristige und vertrauensvolle Zusammenarbeit mit Ihnen.

Ihr

Stefan Hüls

 



 Sie suchen einen Partyraum in Münster?

 

Dürfen wir Sie bei der Suche nach dem geeigneten Partyraum in Münster unterstützen?

Haben Sie Interesse daran, sich den passenden Partyraum in Münster unverbindlich anzusehen?

Wir haben für Sie einige Partner, bei denen Sie den für Sie passenden Partyraum in Münster buchen können.

Bedenken Sie bitte: gute Räumlichkeiten sind oft schon lange im Voraus gebucht, deshalb sollten Sie sich rechtzeitig um die entsprechende Location kümmern.

Viele Firmen, Clubs oder Vereine planen oft sehr kurzfristig und dann wird es häufig hektisch, den richtigen Partyraum in Münster zu finden.

Warum sind wir die Experten für Ihren Partyraum in Münster? Wir sind ortsansässig, haben in Münster erstklassige Kontakte und Verbindungen.

Wir möchten mit Ihnen gemeinsam ein tolles Fest planen, ganz gleich, ob Sie und Ihre Gäste eine Weihnachtsfeier, Hochzeit, Geburtstag, Jubiläum, Firmenparty o.ä. feiern. Haben Sie schon an die entsprechende Deko und die Musik gedacht? Wenn nicht, kümmern wir uns um den ganzen Rahmen, der die Feier für Ihre Gäste zu einem bleibenden Erlebnis machen wird!

Der Partyservice Stefan Hüls hilft Ihnen bei der kompletten Organisation Ihrer Feier und freut sich auf den Kontakt mit Ihnen.

Somit lösen wir gemeinsam Ihr Problem: einen Partyraum in Münster für Sie zu finden.

 



Anfahrt & Kontakt
Kommen Sie gerne vorbei und lassen Sie sich persönlich von uns beraten!


                Hier verbirgt sich die Anfahrtskizze zu unserem Standort. Wenn Sie diese Karte sehen möchten, um sich z.B. mit Google Maps die Route zu uns anzeigen zu lassen, klicken Sie bitte auf den Button, um die Karte nachzuladen. Wenn Sie auf den Button klicken, erklären Sie sich damit einverstanden, dass eine Verbindung zu Google hergestellt wird, wobei Daten, wie z.B. Ihre IP-Adresse, übermittelt werden können. Bitte beachten Sie auch unsere Informationen zum Datenschutz.
    Google Map anzeigen
                





Schuckertstraße 31
48153 Münster


stefan@huels-catering.de
Schreiben Sie uns!


0251-48 41 722
Rufen Sie uns an!



Weihnachtsfeiern • Empfänge • Firmenevents • Messe-Catering • Geburtstage • Hochzeiten
Jubiläen • Familienfeiern • Partys • Grillpartys • Uni-Veranstaltungen • Symposien
Taufen • Kommunionen und Konfirmationen
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