
Checkliste für Ihre Party                                             
mit Hüls-Catering

Catering Hüls 

Tel. 0251 4841722 
www.huels-catering.de

Anlass: 
Datum:      geplanter Beginn:      geplantes Ende: 
Ort: 
Anzahl der Gäste:   Erwachsene:      Kinder:     

Wer Liefert was?

Speisen: 

Lieferung am:    Uhrzeit:    Abholung am:   Uhrzeit:  

               Uhrzeit:  Inhalt:  
# Empfang:   ______  _________________________________________________ 
# Vorspeise:   ______  _________________________________________________ 
# Hauptgang:   ______  _________________________________________________ 
# Dessert:   ______  _________________________________________________ 
# Kaffee / Kuchen:  ______  _________________________________________________ 
# Abendessen:  ______  _________________________________________________ 
  - Vorspeise:   ______  _________________________________________________ 
  - Hauptgang:   ______  _________________________________________________ 
  - Dessert:   ______  _________________________________________________ 
# zur Mitternacht:  ______  _________________________________________________ 

Getränke: 

Lieferung am:    Uhrzeit:    Abholung am:   Uhrzeit:  

# Aperitif / zum Empfang: Secco 
# Alkoholische Getränke: Bier (Flaschen oder Fässer)   Wein   
# Alkoholfreie Getränke: Bier 0 %   Mineralwasser  Softdrinks  
# Kaffee / Tee: 
# Digestif:    Schnaps  Ramazotti  

Nicht vergessen: 
Kühlung für Getränke 
eventuell Kühlung für Speisen 
Thermokannen für Kaffee 
Korkenzieher 
Flaschenöffner 
Tabletts 
Servietten 
Tischdecken
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